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ABSTRAK

Kopi merupakan hasil pertanian komoditas unggulan dipertanian Indonesia,
sehingga masyarakat dari beberapa kalangan ekonomi atas sampai bawah banyak
yang mengomsumsi kopi. Kopi diharapkan oleh Indonesia mampu menambah
nilai devisa ekspor. Dalam perkembangan kopi di Indonesia, pada tahun 2015
Indonesia berhasil mengekspor kopi terbesar keempat yang ada di dunia. Urutan
Negara yang banyak mengekspor kopi adalah Negara Brazil, Negara Vietnam,
Negara Kolombia disusul Indonesia pada urutan keempat.

Pertumbuhan komsumsi kopi di Indonesia memiliki peningkatan pada
Oktober 2008 sampai September 2019, meningkat sebanyak 44%. Semakin tinggi
konsumen penikmat kopi semakin banyak industri rumahan yang muncul.
Tingginya konsumen membuat industri rumahan, mengakibatkan produsen
kewalahan memenuhi permintaan pasar yang semakin tinggi, karena masih
banyak industri rumahan menggunakan cara manual. Maka adanya Mesin
Roasting Biji Kopi Otomatis Dengan Sistem Pemutar Tabung Horizontal
Dilengkapi Termometer dapat membantu meningkatkan jumlah produksi dengan
cara yang mudah, praktis dan efesien. Perancangan alat bantu ini diharapkan dapat
bermanfaat bagi masyarakat pengembang usaha sehingga mampu menekan biaya
produksi serta meningkatkan hasil produksi, utamanya dalam menghasilkan kopi
yang berkualitas. Pada Penelitian ini akan difokuskan pada perancangan elemen
mesin, diantaranya motor penggerak, poros, pulley, V-belt serta perhitungan harga
pokok produksi dan penjualan ( HPP).

Dari hasil perhitungan yang dilakukan didapatkan sebagai berikut: Mesin
Roasting Biji Kopi Otomatis Dengan Sistem Pemutar Tabung Horizontal
Dilengkapi Termometer ini menggunakan motor penggerak sebesar 1/4 HP
dengan putaran 1420 rpm. Juga menggunakan poros berukuran 12 mm dengan
material SS 304 memiliki beban tarik sebesar 5,5 kg/mm2. Dalam mesin roasting
biji kopi ini menggunakan Pulley berukuran 50,8 pada poros motor/gerbox in,
untuk poros gerbox out menggunakan pulley ukuran 76,2 mm dan ukuran 63,5
mm untuk poros tabung. Sehingga V-belt yang digunakan tipe A dengan panjang
1079,3 mm dengan kecepatan sabuk 5,66 "/ dan sudut kontak 0,21 rad. Dalam
penjualan mesin roasting biji kopi ini sebesar Rp 3.720.000

Kata kunci : merancang, pembuatan, roasting kopi

Vi



DAFTAR ISI

LEMBAR PENGESAHAN ... i
LEMBAR PERNYATAAN KEASLIAN .....oooieeee e I
KATA PENGANTAR .ttt 1\
ABSTRAK ettt sre e b naee s Vi
DAFTAR IST ..ottt be e vii
DAFTAR GAMBAR ...t e X
DAFTAR TABEL ... Xi
LAMPIRAN ...ttt e et e e s e e nnneeea X1
BAB | e 1
PENDAHULUAN ...ttt nee s 1
1.1 Latar BelaKang ......cccccooviiieiece e 1
1.2 RUMUSAN MaSAlaN .........cooiiiiiic e 2
1.3 Batasan masalah ... 2
I IV 11T o OSSR 2
15 MANTAAL. ..o s 2
BAB 6 4
LANDASAN TEORI ...t 4
2.1 KOPH et re e 4
2.1.1  Proses pengolahan biji kopi sampai menjadi bubuk kopi ................. 4
2.1.2  Proses roasting Diji KOPI .......ccoeviieieniieiisisieeee e 6

2.2 MEeSIiN roasting KOPI.......coeieiiiiiiiinieiee e 9
2.2.1  Bagian bagian mesin roasting biji KOPi .......cccccoeviiiiiiiiiiiiciiccis 9
2.2.2  Gambar teknik mesin roasting biji KOpi .........ccccevvviiiiiiiiici, 11

2.3 Perencanaan Elemen Mesin.........cccooveiiiiiiiiiiiincceee e 12

Vi



2.3.1  MOtOr PENGUEIAK .....oviiiitiiiieieeiee e 12

2.3.2  POFOS...ceiiiii s 13
2.3.3  Perencanaan PUIIBY .........cccooiiiiiiiiieie s 18
2.3.4  Perencanaan V-Belt ... 18
2.3.5  Perhitungan DIaya..........cccooiiiiieiieiiiese e 20

2.4 Penelitian TerdahulU............ccoooiriiiiiiic e 21
BAB T s 26
METODOLOGI PENELITIAN .....oiiii e 26
3.1 Tahapan pelaksanaan............cccccevieiieiieiieie e 26
3.2 Metode Penelitian ...........cccviieiieii e 28
3.4 Alat dan DANAN .........ccoiiii 31
BAB [V e 33
HASIL DAN PEMBAHASAN ..o 33
4.1  Perhitungan KOmponen MEeSIN .........cooviiiieriiiieseseee e 33
4.1.1  Perhitungan motor PENQGQErak ..........cccerererereniinienienese e 33
4.1.2  Perhitungan poros beban PUNLIr ...........cccooceviieiininienesc s 34
4.1.3  Perhitungan pUlleY.........ccocoiiiiiiiiiii e 36
4.1.4  Perhitungan V-Delt.........cocooiiiiii s 37
415  Perhitungan Diaya.........ccoooiiiiiiiiiii e 39

4.2 Hasil penelitian..........cccooviiiiii i 41
4.3 ProSes PEMESINAN ........ccueiviiiiiiiiiiiiee et 42
4.4 Proses perakitan assembly ........cccocieiiiiiiiiie e 45
4.5  Proses Uji Coba MEeSIN ........ccveiiieiieiie et 46
A6 HASI..ooeie 46
BAB V e 48
PENUTUP ..ot 48

viii






DAFTAR GAMBAR

Gambar 2. 1 Penyalaan api.........ccooeoeieriiiiiiieieeee e 7
Gambar 2. 2 Penuangan Diji KOPI.......ccooiiiiiiiiieieice e 7
Gambar 2. 3 Proses roasting Mmanual .............cccocveveiieiecie s 8
Gambar 2. 4 Kopi sudah Matang...........ccceeveiieeiieieiieie e 8
Gambar 2. 5 Desain 3D tampak depan .........ccoceeveierineieninesie e 9
Gambar 2. 6 Desain 3D tampak belakang ...........ccccoeviiiiiiiiiic s 10
Gambar 2. 7 Keterangan gambar ... 10
Gambar 2. 8 Tabung roasting biji KOPi........ccccoovveviiiiiiiic e 11
Gambar 2. 9 Gambar teKNiK ...........cooeiiiiiii e 12
Gambar 2. 10 Diagram aliran perancangan POF0S...........ccoueeereereerrereesesesesiennens 15
Gambar 2. 11 Ukuran penampang SaDUK V ... 19
Gambar 3. 1 Flowchart tahapan pelaksanaan...................coooeiiiiiiiannn .. 27
Gambar 4 1 Hasil roasting biji kopi menggunakan mesin........................... 42

Gambar 4.2 Proses pemotongan. .........coovveviiiniiniiiiieneeeeeee e 43

Gambar 4.3 Proses ngemal rangka motor dan gerbox ...............cooeiinnn. 43
Gambar 4.4 Proses pengelasan ..........ooooiiiiiiiii e 44
Gambar 4.5 Proses pengalusan ...........c.ouiiiiiriiiii i 44
Gambar 4.6 Perakitan motor dan gerboX ............oooiiiiiiiiiiiiiii e, 45
Gambar 4.7 Perakitan tabung............oooiiiiii i 45
Gambar 4.8 Perakitan pulley,v-belt dan komponen lainnya. ......................... 46
Gambar 4 9 Hasil jadi tampak depan ..............ooviiiiiiiiiii e, 47
Gambar 4 10 Hasil jadi tampak belakang .................ocooiiiii i, 47
Gambar 4.11 Temometer SUNU ....... ..o 47


file:///C:/Users/user/Documents/PA%20AKSA/pa%20fiks/Aksa%20Idara_(PA)%20RANCANG%20BANGUN%20MESIN%20ROASTING%20BIJI%20KOPI.docx%23_Toc74855006
file:///C:/Users/user/Documents/PA%20AKSA/pa%20fiks/Aksa%20Idara_(PA)%20RANCANG%20BANGUN%20MESIN%20ROASTING%20BIJI%20KOPI.docx%23_Toc74855016

DAFTAR TABEL

Tabel 2. 1 Suhu roasting Diji KOPI........cccoiiiiiiiiie 5
Tabel 2. 2 faktor KOrekSi MOtOr..........couviiiiiiii e e 13
Tabel 2. 3 Faktor-faktor daya yang akan ditrasmisikan fc..........ccocoovonivinnnnn. 16
Tabel 2. 4 DIaMELEr POFOS......coviiiiiiiteiiieieeiee e 17
Tabel 2. 5 Diameter minimum PUlleY .........ccoeovviieiieece e 18
Tabel 2. 6 Penelitian pendanulu...........c.cccoiviiiiieiicie e 23
Tabel 3. 1 Jadwal Kegiatan Proyek AKhir 2021.............ccoviiiiiiiiiiiiiinns 31

Xi



LAMPIRAN

Lampiran 1 Gambar 3d .........ccoveiiiiiiicie e 53
Lampiran 2 GamDAr 2 ........ccooeiiiiiiiisieee e 54
Lampiran 3 Keterangan gambar...........cocooeiieneiieiennieeee e e 55
Lampiran 4 Tabung roasting biji KOPi.......c.ccoevviviiiiiicie e 56
Lampiran 5 Gambar TEKNIK ..........ccovviiiiiiiice e 57

Xii



