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ABSTRAK 

 

 
ANALISA PENGARUH TEMPERATUR PERMUKAAN TABUNG DAN 

JENIS BIJI KOPI PADA MESIN SANGRAI KOPI DENGAN PEMANAS 

INDUKSI TERHADAP EFISIENSI WAKTU KEMATANGAN BIJI KOPI  

 

 
Kopi merupakan salah satu tanaman komoditi terbesar di Indonesia, namun masih 
banyak para pedagang kopi menyangrai biji kopi mentah dengan cara tradisioal 
yang masih membutuhkan bahan bakar minyak tanah, gas lpg, atau dengan kayu 
sebagai api menyangrai biji kopi. Bahkan untuk mengaduk biji kopi masih dengan 
menggunakan tenaga manusia dengan kapasitas biji yang sangat banyak sehingga 
tenaga manusia juga berperan untuk mengaduk biji kopi dan juga membutuhkan 
waktu lama dalam penyangraian. Untuk menangani masalah ini, diperlukan sebuah  
metode baru yang  bisa menyangrai biji kopi dengan menggunakan energi alternatif 
tanpa menggunakan api dan dengan pengaduk sebuah motor sehingga tidak 
membuat capek untuk menyangrai.Maka metode yang saya gunakan adalah Mesin 
Sangrai Kopi dengan Pemanas Induksi yang merupakan salah satu energi alternatif 
serta bisa menyangrai dengan cepat dengan kapasitas yang cukup banyak dan 
tanpa menggunakan api untuk penyangraian sehingga ramah lingkungan dan lebih 
aman dalam menggunakannya. Oleh karena itu saya memilih metode ini karena 
relatif lebih cepat dalam proses sangrai kopi dibanding dengan sangrai cara 
tradisional menggunakan api. Variabel yang saya gunakan dengan kecepatan putar 
tabung 18,75 Rpm, temperatur tabung 180°C, 200°C dan 220°C dan jenis kopi 
Arabica, Robusta dan kopi pasar. Tujuan dari penelitian ini adalah menganilasa 
pengaruh temperatur tabung sangrai dan biji kopi dengan mesin sangrai pemanas 
induksi terhadap efisiensi waktu kematangan biji kopi.Dari analisa ini dapat 
disimpulkan bahwa semakin tinggi temperatur tabung sangrai dan biji kopi dengan 
kadar air sedikit , maka semakin cepat pula waktu yang dibutuhkan untuk 
menyangrai biji kopi. Ini ditandai dengan temperatur tabung 220°C dan jenis kopi 
Arabika dan Robusta menghasilkan waktu tercepat dalam proses penyangraian 
dengan waktu 19 menit. Pengaruh dari temperatur tinggi dan kadar air pada kopi 
yang sedikit mempengaruhi hasil dari kecepatan proses penyangraian biji kopi.  
Kata kunci : Mesin Sangrai Kopi Pemanas Induksi 
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ABSTRACT 

 

 
ANALYSIS OF THE EFFECT OF TUBULAR SURFACE TEMPERATURE 

AND TYPE OF COFFE BEANS ON COFFE ROASTING MACHINE WITH 

INDUCTION HEATING OF THE EFFICIENCY OF MATURITY TIME OF 

COFFE BEANS 

 
Coffee is one of the largest commodity crops in Indonesia, but there are still many 
coffee traders roasting raw coffee beans in a traditional way that still needs 
kerosene, lpg gas, or with wood as fire roasting coffee beans.  Even to stir the coffee 
beans are still using human labor with a capacity of seeds so much that human 
power also plays a role to stir the coffee beans and also takes a long time in the 
process roaster. To handle this problem, a new method is needed that can roast the 
beans by using alternative energy without using fire and with a motor stirrer so as 
not to tire to roast. Then the method I use is Coffee Roasting Machine with Induction 
Heater which is one of the alternative energy and can roast quickly with a lot of 
capacity and without using fire for roaster process so it is environmentally friendly 
and safer in using it. Therefore I chose this method because it is relatively faster in 
the process of roasting coffee than with roasting the traditional way of using fire. 
The variables I use with the speed of tube rotation are 18.75 Rpm, the tube 
temperature is 180 ° C, 200 ° C and 220 ° C and the Arabica, Robusta and coffee 
coffee markets. The purpose of this research is to analyze the influence of turbine 
and coffee bean temperature with induction heating machine to the efficiency of 
coffee seed maturity time. From this analysis it can be concluded that the higher 
temperature of roasted tube and coffee beans with little water content, the faster 
time needed to roast coffee beans. It is marked with a 220 ° C tube temperature and 
Arabica and Robusta coffee types produce the fastest time in the grinding process 
with a time of 19 minutes. The effects of high temperatures and water content on 
coffee have little to do with the speed of the process of roasting coffee beans.  
 
Keywords : Coffee Roasting Machine Induction Heater. 
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