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ABSTRAK

ANALISA PENGARUH VARIASIPUTARANDAN TEMPERATURE DRUM
TERHADAP HASIL PENGERINGAN KOPI PADATYPE DRUM DRYER

Komoditi perkebunan sudah menjadi suatu sumber usaha dan perdagangan yang
penting untuk meningkatkan perekonomian suatu negara. Salah satunya dari sektor
perkebunan yang ada di indonesia yaitu perkebunan kopi. Penanganan pasca musim
panen yang bertepatan dengan musim penghujan membuat masalah sulit yang
sering di hadapi oleh para petani perkebunan.
Pada musim penghujan pengeringan kopi tidak dapat berjalan dengan optimal,
karena masih menggunakan sinar matahari yang membutuhkan waktu lama dan
membutuhkan tempat yang luas. Pengeringan bertujuan mengurangi kandungan air
pada biji kopi yang masih basah menjadi kering yang menyisakan kadar air 13% -
13,5%. Kelembaban yang tinggi bisa menyebabkan biji kopi memburuk dan
diserang jamur, Oleh karena itu untuk mengatasi masalah pengeringan dengan
proses penjemuran, maka peneliti ingin merancang mesin pengering kopi dengan
type Drum Dryer dengan kapasitas 20kg/jam. Pengujian dilakukan dengan variasi
temperature 60 °C, 80 °C, dan 100 °C dengan perbedaan variasi putaran 10 rpm,
15 rpm, 20 rpm.
Hasil pengujian terbaik pada biji kopi di capai dengan temperatur 80 °C pada
putaran 10 rpm dengan waktu pengeringan sekitar 1 jam. Dengan menggunakan
mesin pengering kopi type Drum Dryer para petani dapat mempercepat waktu
pengeringan, menghemat tempat, dan tidak perlu takut dengan kondisi cuaca.
Kata kunci : Biji Kopi, Drum dryer, Pengeringan.
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ABSTRACT

ANALYSIS OF EFFECT ROTATIONVARIATIONAND TEMPERATURE
DRUM TO DRYDRYING RESULT IN DRYDRYER TYPE

Plantation commodities have become an important source of business and trade to
improve the economy of a country. One of them from plantation sector in Indonesia
is coffee plantation. Post harvest handling that coincides with the rainy season
makes the difficult problem often faced by plantation farmers. In the rainy season
drying coffee can not run optimally, because it still uses sunlight that takes a long
time and requires a large place. Drying aims to reduce the water content of the
coffee beans are still wet to dry leaving a water content of 13% - 13.5%. High
humidity can cause coffee beans to deteriorate and be attacked by fungi,
Therefore, to overcome the problem of drying with the process of drying, the
researchers want to design a coffee dryer machine with Drum Dryer type with a
capacity of 20kg / hour. The test was done with temperature variation 60 ° C, 80 ° C,
and 100 ° C with different variation of rotation 10 rpm, 15 rpm, 20 rpm.
The best test result on the coffee beans is achieved with a temperature of 80 ° C at 10
rpm with drying time of about 1 hour. By using a drum dryer Dryer type coffee
machine farmers can speed up drying time, save space, and do not be afraid of
weather conditions.
Keywords : Coffee Bean, Drum dryer, Drying.
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