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Abstrak 

Didalam dunia perindustrian, proses pembuatan produk selalu dibutuhkan dengan 

adanya bahan baku dimana bahan baku mempunyai peran penting dalam proses 

berlangsungnya pembuatan suatu produk. UD.Mandiri merupakan perusahaan yang 

bergerak di bidang manufaktur yang memproduksi parutan kelapa dan pengiling 

daging. UD.Mandiri dalam melakukan perencanaan persediaan bahan baku hanya 

menunggu orderan konsumen tanpa mempunyai persediaan bahan baku yang ada 

untuk proses produksi selanjutnya, dimana penentuan jumlah bahan baku yang dibeli 

oleh perusahaan dilakukan berdasarkan pengalam dan kebutuhan pemesan. Sebagai 

dampak sebuah proses pembuatan produk jika tidak adanya persediaan bahan baku 

mengakibatkan keterlambatan pembuatan produk yang telah di pesan oleh konsumen. 

Hal tersebut menyebabkan ketidakpuasan konsumen terhadap perusahaan. Oleh 

karena itu perlu diadakan kajian evaluasi dalam rangka mengidentifikasi persediaan 

bahan baku yang dibutuhkan untuk proses produksi parutan kelapa dan pengiling 

daging. Langkah pertama yang harus dilakukan oleh perusahaan dalam memenuhi 

permintaan konsumen yaitu meramalkan berapa permintaan konsumen yang akan 

dilakukan setiap bulannya setelah dilakukan pengolahan data. Peneliti melakukan 

peramalan menggunakan 3 metode yaitu Weight Moving Average (WMA), Moving 

Avarege (MA) dan Regresi Linier  kemudian dilakukan peramalan sesuai metode yang 

terpilih menggunakan metode Regresi Linier. Setelah memilih metode Regresi Linier 

yang digunakan, maka langkah selanjutnya melakukan perhitungan kebutuhan bahan 

baku setiap produknya menggunakan Material Requirement Planning (MRP) yang 

dilakukan metode Lot For Lot (L 4 L) menghasilkan total biaya perencanaan 

persediaan bahan baku sebesar Rp. 4.179.133.800 

 

 

Kata Kunci : Metode Material Requirement Planning (MRP), Perencanaan Persediaan 

Bahan Baku  
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Abstract 

In the industrial world, the process of making products is always needed in the 

presence of raw materials where raw materials have an important role in the process 

of making a product . UD.Mandiri is a company engaged in the manuf a KTUR that 

mem production grated into l what and pengiling meat . UD. Mandiri in planning raw 

material inventories is just waiting for consumer orders without having an existing 

raw material inventory for the next production process , where the determination of 

the amount of raw materials purchased by the company is based on experience and 

customer needs. As the impact of a product manufacturing process if the absence of 

raw material inventory results in delays in the manufacture of products that have been 

ordered by consumers. This causes consumer dissatisfaction with the company. 

Therefore it is necessary to conduct an evaluation study in order to identify the supply 

of raw materials needed for the production of grated coconut and meat grinder. The 

first step that must be taken by companies in meeting consumer demand is to predict 

how much consumer demand will be made each month after data processing is done . 

P enelitiforecasting using the Weighted Moving Average (WMA) Moving Avarege 

(MA) and Regresi Linier method then forecasting according to the method chosen 

using the Regresi Linier method . After choosing the Regresi Linier method used, the 

next step is to calculate the raw material requirements of each product using the 

Material Requirement Planning (MRP) conducted by the Lot For Lot (L 4 L) method 

resulting in the total cost of planning the raw material inventory of Rp. 

4.179.133.800 

  

 

Keywords: Material Requirement Planning (MRP) Method, Raw Material Inventory 

Planning 
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