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ABSTRAK

PERANCANGAN FASILITAS WISATA BERBASIS INDUSTRI
OLAHAN MAKANAN HASIL TAMBAK DI KABUPATEN SIDOARJO
DENGAN PENDEKATAN ARSITEKTUR BIOFILIK

Kabupaten Sidoarjo merupakan salah satu wilayah di Jawa Timur yang
memiliki kekayaan sumber daya alam berupa hasil tambak seperti ikan bandeng,
udang, dan berbagai komoditas perikanan lainnya. Namun pemanfaatan potensi
tersebut masih belum maksimal. Pemanfaatan potensi tersebut berkolaborasi dengan
sektor pariwisata dengan merancangan sebuah fasilitas wisata berbasis industri
olahan makanan hasil tambak menggunakan pendekatan arsitektur biofilik.
Perancangan ini bertujuan menciptakan kawasan wisata yang tidak hanya
memberikan hiburan, namun juga edukasi, pengalaman interaktif, dan dengan
keterlibatan masyarakat lokal. Pendekatan arsitektur biofilik pada perancangan ini
menciptakan lingkungan yang tidak hanya fungsional dan estetis, tetapi juga
memberikan pengalaman yang menyatu dengan alam. Arsitektur biofilik menjadi
jembatan antara manusia dan kedekatan dengan alam, yang sangat relevan untuk
kawasan berbasis ekosistem tambak. Hasil perancangan ini mencakup area produksi,
galeri edukasi, area workshop, pusat oleh-oleh, restoran, area budidaya, dan tempat
pemancingan. Melalui fasilitas ini, diharapkan tercipta destinasi wisata yang bukan
hanya menjadi sekedar area hiburan tetapi juga edukasi dan tempat pemberdayaan
masyarakat.

Kata Kunci: Wisata Industri, Hasil Tambak, Arsitektur Biofilik, Kabupaten Sidoar
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ABSTRACT

Sidoarjo Regency is one of the regions in East Java that has a wealth of
natural resources in the form of pond products such as milkfish, shrimp, and various
other fishery commodities. However, the potential for utilization is still not optimal.
The utilization of this potential is then collaborated with the tourism sector by
designing a tourism facility based on the processed food industry from ponds using
a biophilic architectural approach. This design aims to create a tourist area that not
only provides entertainment, but also education, interactive experiences, and of
course the involvement of local communities. Using a biophilic architecture
approach, this design prioritizes a harmonious relationship between humans and
nature to create psychological comfort for users. The results of this design include a
production area, an educational gallery, a workshop area, a souvenir center, a
restaurant, a cultivation area, and a fishing spot. Through this facility, it is hoped
that tourist destinations will be created that are not only entertainment areas but
also educational and community empowerment places.

Keywords: Industrial Tourism, Pond Products, Biophilic Architecture, Sidoarjo
Regency
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