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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kelayakan usaha dengan 

studi kasus pada usah Gorengan di Kelurahan Nginden Kecamatan Sukolilo 

Kota Surabaya. Dalam penelitian ini, jenis penelitian yang diterapkan adalah 

penelitian deskriptif kualitatif dengan menggunakan Teknik pengumpalan 

data gabungan yakni observasi, wawancara, dan dokumentasi. Dengan 

analisis data menggunakan fakta lapangan. Informan dalam penelitian ini 

melibatkan pemilik usaha gorengan di Kelurahan Nginden Kecamatan 

Sukolilo Kota Surabaya sebanyak enam Informan. Dengan Teknik 

pengolahan yang dianalisis menggunakan alat analisis B/C (Benefit Cost 

Ratio), R/C (Revenue Cost Ratio), ROI (Return On Invesment). Hasil 

penelitian ini dapat menjelaskan bahwa berdasarkan data yang didapatkan 

dengan hasil analisis B/C, R/C, dan ROI pada enam informan usaha 

gorengan di Kelurahan Nginden Kecamatan Sukolilo Kota Surabaya 

memiliki kelayakan usaha untuk dilanjutkan. 

 

Kata Kunci: Analisis Kelayakan Usaha, Pendapatan. 
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ABSTRACT 

His research aims to determine the feasibility of the business with a 

case study of the fried food business in Nginden Village, Sukolilo District, 

Surabaya City. In this research, the type of research applied is qualitative 

descriptive research using combined data collection techniques, namely 

observation, interviews and documentation. By analyzing data using field 

facts. The informants in this research involved six fried food business owners 

in Nginden Village, Sukolilo District, Surabaya City. With processing 

techniques analyzed using the analysis tools B/C (Benefit Cost Ratio), R/C 

(Revenue Cost Ratio), ROI (Return On Investment). The results of this 

research can explain that based on the data obtained from the results of the 

B/C, R/C and ROI analysis of six informants, the fried food business in 

Nginden Village, Sukolilo District, Surabaya City has the feasibility of 

continuing the business. 

 

Keywords: Business Feasibility Analysis, Revenue. 
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RINGKASAN 

Makanan gorengan yang disajikan dipinggir jalan banyak diminati di 

Indonesia baik dikalangan masyarakat menengah keatas maupun masyarakat 

menengah kebawa. Gorengan diminati dikarenakan gorengan adalah 

makanan murah meriah dam memiliki ciri rasa yang nikmat serta cocok 

dengan selera masyarakat pada umumnya, gorengan yang dimaksud bukan 

hanya gorengan gorengan tempe ataupun tahu tetapi gorengan yang 

dimaksud adalah makanan yang dijajankan dengan proses menggoreng. 

Gorengan sangatlah indentik dengan minyak goreng, minyak goreng selain 

memberikan rasa gurih, tekstur makanan dan juga menjadikan tampilan 

makanan menjadi lebih menarik dan permukaan yang kering, selain itu 

minyak goreng juga memberikan nilai kalori paling besar diantara zat gizi 

lainya 

Penelitian ini dilakukan di Kelurahan Nginden Kecamatan Sukolilo 

Kota Surabaya. Pada daerah ini usaha gorengan masih menggunakan 

gerobak dipinggir jalan sebagai tempat untuk berjualan, usaha gorengan di 

Kelurahan Nginden kecamatan Sukolilo memasarkan dengan cara memilih 

stand jualan didekat wilayah kost – kosan, mahasiswa, taman nginden intan, 

dan juga jalan raya utama, Prospek usaha gorengan dari segi usaha bisa 

dikatakan menguntungkan, mengingat masyarakat saat ini memiliki 

kebiasaan memakan makanan ringan disela – sela kegiatan mereka. Namun, 

kenyataannya di Surabaya banyak masyarakat yang lebih memilih untuk 

membeli makanan – makanan yang ada di Cafe atau makanan – makanan 

yang penjualannya menyediakan fitur belanja Online, serta kenaikan harga 

minyak goreng juga menjadi masalah yang selalu dihadapi penjualan 

gorengan dari tahun – ke tahun. 

Pedagang gorengan di Kawasan Nginden Surabaya menjual berbagai 

jenis gorengan seperti pisang goreng, tahu isi, tempe, bakwan, molen, dadar 

jagung. Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis pendapata, penerimaan, 

dan kelayakan usaha pedagang gorengan. Dalam memperoleh pendapatan 

para pedagang gorengan harus memiliki modal untuk menjalankan usaha di 

Kelurahan Nginden Kecamatan Sukolilo Kota Surabaya. Penelitian ini 

menggunakan informan sebanyak enam orang pedagang gorengan di 

Kelurahan Nginden Kecamatan Sukolilo Kota Surabaya. Penentuan 

informan yang digunakan dalam penelitian ini menggunakan penelitian 

deskriptif kualitatif dengan menggunakan teknik pengumpulan data 

gabungan yakni observasi, wawancara dan dokumentasi. Data yang telah 
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diolah akan diolah dengan beberapa tahapan yaitu editing (Penyuntikan) dan 

tabulas. Dalam menganalisis data menggunakan metode biaya total produksi, 

penerimaan, pendapatan, dan kelayakan usaha. 

Dengan teknik pengolahan yang dianalisis menggunakan data analisis 

B/C (Benefit Cost Ratio), R/C (Revenue Cost Ratio), dan ROI (Return On 

Invesment). Hasil penelitian menjelaskan bahwa berdasarkan data yang 

didapatkan dengan hasil analisis B/C milik Ibu Istichomah sebesar 2,70, B/C 

milik Ibu Jumaiyah sebesar 3,45, B/C milik Pak Haris sebesar 4,11, B/C 

milik Pak Roji sebesar 4,40, B/C milik Ibu Ikum sebesar 4,36, B/C milik Pak 

Hamin sebesar 3,05. R/C milik Ibu Istichomah sebesar 3,70, R/C milik Ibu 

Jumaiyah sebesar 4,45, R/C milik Pak Haris sebesar 5,11, R/C milik Pak 

Roji sebesar 5,40, R/C milik Ibu Ikum sebesar 5,36, R/C milik Pak Hamin 

sebesar 4,05, ROI milik Ibu Istichomah sebesar 160, ROI milik Ibu 

Jumaiyah sebesar 186, ROI milik Pak Haris sebesar 244, ROI milik Pak Roji 

Sebesar 157, ROI milik Ibu Ikum sebesar 163, ROI milik Pak Hamin sebesar 

159. Dari enam informan usaha gorengan di Kelurahan Nginden Kecamatan 

Sukolilo Kota Surabaya layak untuk dijalankan. 
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SUMMARY 

Fried food served on the side of the road is in great demand in 

Indonesia, both among the upper middle class and lower middle class. Fried 

food is in demand because fried food is cheap food and has a delicious taste 

and is suitable to the tastes of society in general. The fried food in question 

is not just fried tempeh or tofu but the fried food in question is food that is 

served using the frying process. Fried foods are synonymous with cooking 

oil, apart from providing a savory taste and texture to the food and also 

making the appearance of the food more attractive and with a dry surface, 

besides that, cooking oil also provides the greatest calorific value among 

other nutrients. 

This research was conducted in Nginden Village, Sukolilo District, 

Surabaya City. In this area, fried food businesses still use carts on the side of 

the road as a place to sell. Fried food businesses in Nginden Village, 

Sukolilo sub-district market by choosing sales stands near boarding houses, 

student boarding areas, Taman Nginden Intan, and also the main highway. 

Prospects for fried food businesses from The business aspect can be said to 

be profitable, considering that people currently have the habit of eating 

snacks in between their activities. However, in reality, in Surabaya, many 

people prefer to buy food in cafes or foods whose sales provide an online 

shopping feature, and the increase in the price of cooking oil is also a 

problem that fried food sales always face from year to year. 

Fried food traders in the Nginden area of Surabaya sell various types 

of fried foods such as fried bananas, stuffed tofu, tempeh, bakwan, molen, 

corn omelettes. This research aims to analyze the income, revenue and 

feasibility of fried food traders' businesses. To earn income, fried food 

traders must have capital to run a business in Nginden Village, Sukolilo 

District, Surabaya City. This research used six fried food traders as 

informants in Nginden Village, Sukolilo District, Surabaya City. Determining 

the informants used in this research used descriptive qualitative research 

using combined data collection techniques, namely observation, interviews 

and documentation. The data that has been processed will be processed in 

several stages, namely editing (injection) and tabulation. In analyzing the 

data using the total production cost, revenue, income and business feasibility 

methods. 

With processing techniques analyzed using data analysis of B/C 

(Benefit Cost Ratio), R/C (Revenue Cost Ratio), and ROI (Return On 
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Investment). The results of the research explain that based on the data 

obtained from the analysis of Mrs. Istichomah's B/C of 2.70, Mrs. 

Jumaiyah's B/C of 3.45, Mr. Haris's B/C of 4. 111 , Mr. Roji's B/C amounting to 

4.40, Mrs. Ikum's B/C amounting to 4.36, Pak Hamin's B/C amounting to 

3.05. Mrs. Istichomah's R/C is 3.70, Mrs. Jumaiyah's R/C is 4.45, Mr. 

Haris's R/C is 5.11, Mr. Roji's R/C is 5.40, Mrs. Ikum's R/C amounted to 

5.36, Mr. Hamin's R/C amounted to 4.05, Ms. Istichomah's ROI amounted to 

160, Ms. Jumaiyah's ROI amounted to 186, Mr. Haris' ROI amounted to 244, 

Mr. Roji's ROI amounted to 157, Ms. Ikum's ROI amounted to 163 , Mr 

Hamin's ROI is 159. From six informants the fried food business in Nginden 

Village, Sukolilo District, Surabaya City is feasible to run. 
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