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BAB III 

METODE PENELITIAN 
 

3.1 Flow Chart Penelitian 

Gambar 3. 1 Flowchart Penelitian 
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3.2 Alur Penelitian 

3.2.1 Identifikasi Masalah 

 Sebelum mengidentifikasi masalah, peneliti melakukan wawancara terhadap 

owner depot bebek dan ayam goreng pak qomar untuk mengetahui permasalahan 

yang ada. 

3.2.2 Studi Lapangan 

 Proses penelitian awal adalah studi lapangan. Disebut juga observasi 

lapangan, dimana penelitian dilakukan dengan cara mengamati secara langsung 

obyek-obyek yang ada di tempat yang diteliti. Pemilik dan karyawan juga 

diwawancarai untuk mengidentifikasi hambatan terhadap kebutuhan penyimpanan.. 

3.2.3 Studi Pustaka 

 Studi literatur digunakan untuk mengumpulkan informasi penting mengenai 

topik atau masalah yang diteliti. Informasi yang diperoleh diambil dari catatan, 

laporan buku dan bagian terkait seperti informasi perusahaan, serta informasi umum 

dan informasi yang diperlukan untuk mengukur persediaan, seperti pesanan, 

produksi dan penjualan.. 

3.2.4 Pengumpulan Data 

 Pengambilan data dilakukan dengan wawancara langsung kepada responden 

yang berperan dalam rantai pasok (supply chain) bebek di rumah makan “Bebek Pak 

Qomar”. Pengumpulan data pada penelitian ini meliputi : 

1. Data Primer : Dikumpulkan melalui wawancara dengan responden yang 

berperan dalam rantai pasok (supply chain) dan hasil pengamatan langsung 

bebek yang ada di peternak, supplier, pemasok, dan bebek di rumah makan 

“Bebek Pak Qomar”. Pengumpulan data dilakukan dengan cara antara lain : 

(1) Melihat dan mengamati objek penelitian secara langsung mengenai hal-

hal yang berhubungan dengan penelitian; (2) Mewawancarai responden 

dengan memberikan kuesioner kepada responden untuk memperoleh 

informasi mengenai alur rantai pasok (supply chain) yang terjadi pada bebek 

di rumah makan “Bebek Pak Qomar”. Data yang diukur meliputi wawancara 

dengan peternak, supplier, pemasok, rumah makan “Bebek Pak Qomar”, 

mengenai komponen biaya produksi dan nilai tambah yang diperoleh. Data 

yang diukur pada tingkat konsumen mengenai tingkat kesukaan terhadap 

olahan bebek di rumah makan “Bebek Pak Qomar” hingga pelayanan yang 

ada di rumah makan ini.. 

2. Data Sekunder : Data sekunder diperoleh dari dokumentasi di lokasi 

penelitian dan literatur yang berkaitan dengan rantai pasok bebek di rumah 

makan Bebek Pak Qomar. Data yang diukur meliputi dokumentasi di 
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peternak, supplier, rumah makan “Bebek Pak Qomar”, dan konsumen akhir. 

Pengambilan dokumentasi meliputi profil responden, keadaan lokasi 

responden, dan bebek yang terdapat di lokasi responden. Literatur yang 

digunakan merupakan literatur yang berasal dari jurnal atau buku yang 

terkait dengan penelitian ini. 

3.2.5 Pengolahan Data 

 Pendekatan-pendekatan yang dilakukan dalam analisis data dalam rantai 

 pasok daging bebek ini adalah sebagai berikut : 

1. Analisis Rantai Pasok 

Hasil pengamatan rantai pasok di analisis dengan atau secara statistik dan 

hasilnya dianalisis secara deskriptif. Hasil pengamatan dianalisis secara 

statistik sebagai berikut : 

Tabel 3. 1 Komponen Biaya Produksi 

Total pemasukan Bobot bebek per ekor x harga bebek 

per kg x Jumlah bebek yang dipanen 

Total biaya tetap 

tenaga kerja + sewa lahan + 

PBB + penyusutan kandang 

+ penyusutan peralatan 

kandang + pajak usaha 

Total biaya variabel 
obat + vaksin + konsentrat + 

pakan + DOD + listrik + 

BBM + pulsa 

Total biaya produksi  total biaya variabel + total 

biaya tetap 

Laba/rugi total pemasukan – total biaya 

produksi 

BEP/ ekor BB hidup total biaya produksi / jumlah 

bebek yang dipelihara 

R/C  total pemasukan / total biaya 

produksi 

BCR total keuntungan / total biaya 

produksi 

 

2. Analisis Nilai Tambah 

Besarnya nilai tambah tergantung dari teknologi yang digunakan dalam 

proses produksi dan adanya perlakuan lebih lanjut terhadap produk yang 
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dihasilkan. Melihat berapa besar nilai tambah dari proses pemotongan 

daging bebek hingga sampai ke tangan konsumen akhir 

3.3 Lokasi Penelitian 

 Lokasi penelitian ini dilakukan di Depot Bebek dan Ayam Goreng Pak 

Qomar Jalan Lontar No.46, Kecamatan Sambikerep, Kota Surabaya. 

3.4 Waktu dan Jadwal Penelitian 

 Penelitian di lakukan dalam kurun waktu 6 bulan atau Bulan Desember 2023 

sampai Bulan Mei 2024. 

Tabel 3. 2 Waktu dan Jadwal Penelitian 
Keterangan Des Jan Feb Mar Apr Mei 

Rumusan Masalah             

Studi Lapangan             

Studi Pustaka             

Pengumpulan data             

Data  jumlah & biaya 

pemesanan bahan baku 
            

Data jumlah & biaya produksi             

Data jumlah & biaya penjualan             

Pengolahan Data 

            Analisa Rantai Pasok 

Nilai Tambah 

Analisa dan Pembahasan 

Kesimpulan dan Saran 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 

 

 

 

 


