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ABSTRAK 

 

 Tujuan penelitian adalah Untuk mengetahui alur rantai pasok (supply chain) 

bebek yang meliputi aliran produk, aliran finansial, serta aliran informasi dari 

peternak bebek menuju rumah makan “Depot Bebek dan Ayam Goreng Pak 

Qomar”, untuk mengetahui efisien dan efektif atau tidaknya rantai pasok yang 

terjadi dari peternak sampai ke Rumah Makan, dan untuk mengetahui nilai tambah 

dari peternak, supplier, dan Rumah Makan “Bebek Pak Qomar. Hasil penelitian ini 

adalah Alur rantai pasok (supply chain) yang meliputi aliran produk terdapat bebek 

dalam keadaan hidup yang dikirim oleh peternak yaitu Pak Affandi menuju supplier 

I yaitu Pasar Dimoro Blitar menuju supplier II yaitu Pasar Petemon Surabaya. Bebek 

dalam keadaan hidup kemudian dikirim menuju rumah makan “Bebek Pak Qomar” 

untuk diolah menjadi olahan daging bebek di rumah makan “Bebek Pak qomar” dan 

disajikan menuju konsumen akhir. Nilai tambah yang diperoleh dari rantai pasok 

(supply chain) yang telah dilakukan memiliki persentase yang berbeda. Farm gate 

price peternakan bebek Bapak Affandi sebesar Rp 20.792,37 dengan % keuntungan 

1,7%, persentase nilai tambah pada supplier diperoleh supplier I sebesar 6,2%, dan 

supplier II sebesar 4,53%, serta persentase nilai tambah yang diperoleh rumah 

makan “Bebek Pak Qomar” sebesar 44,4%. Persentase nilai tambah yang lebih besar 

menunjukkan bahwa usaha yang dijalankan lebih efektif dan efisien dalam rantai 

pasok ini. 

 

Kata Kunci : Bebek Pak Qomar, Suplier, Pemasok, Pedagang Retail, Alur Rantai 

Pasok 
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ABSTRACT 

 

 

The purpose of this study is to determine the flow of supply chain (supply chain) of 

ducks which includes product flow, financial flow, and information flow from duck 

breeders to restaurants "Depot Duck and Fried Chicken Pak Qomar", to determine 

the efficiency and effectiveness or not the supply chain that occurs from breeders to 

restaurants, and to determine the added value of breeders, suppliers, and 

restaurants "Duck Pak Qomar". The results of this study are the flow of the supply 

chain, which includes the flow of products, there are live ducks sent by the breeder, 

namely Mr. Affandi to supplier I, namely Dimoro Market Blitar to supplier II, 

namely Petemon Market Surabaya. The live duck is then sent to the "Bebek Pak 

Qomar" restaurant to be processed into processed duck meat at the "Bebek Pak 

Qomar" restaurant and served to end consumers. The added value obtained from the 

supply chain that has been done has a different percentage. Farm gate price of Mr. 

Affandi's duck farm is Rp 20,792.37 with a profit % of 1.7%, the percentage of 

added value at the supplier obtained by supplier I by 6.2%, and supplier II by 

4.53%, and the percentage of added value obtained by the restaurant "Bebek Pak 

Qomar" by 44.4%. A larger percentage of added value indicates that the business is 

more effective and efficient in this supply chain. 

 

Keywords: Mr. Qomar's Duck, Supplier, Retailer, Supply Chain Flow 
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