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ABSTRAK

Pak Tangwe merupakan pengusaha tempe sejak tahun 2004 dengan kualitas
tempe yang sclaln sama dari awal membuka usaha sampai sckarang. untuk
membuat tempe yang kualitas tetap sama diperlukan beberapa tahap proses
pembuatan tempe  salah satunya proses yang terkontrol yaitu proses saat
pencampuran ragi kedelai selama ini di usaha bapak Tangwe menggunakan centong
kayu dengan kaspasitas kedelai 10kg diaduk sccara merata dan tidak mengetahui
suhu kedclai saat akan ditaburi ragi kedelai. Oleh karena itu pada penclitian proyek
akhir ini akan dirancang scbuah alat pencampur ragi kedelai pada proses pembuatan
tempe secara profotype yang dapat menyesuaikan dengan kualitas tempe yang
diharapkan olch usaha bapak Tangwe dengan cara mengatur kecepatan, waktu, dan
suhu. Hasil pengujian alat pencampur ragi kedelai ini adalah menurunkan suhu
kedelai dari 51 derajat celsuis ke suhu kedelai di bawah 34 derajat Celsius

membutuhkan waktu 60 menit, agar kualitas tempe yang tetap sama membutuhkan
kecepatan 110rpm dalam waktu 5 menit pencampur ragi kedelai.

Kata kunci : pencampur ragi kedelai, prototype, kualitas tetap sama
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ABSTRACT

Mr. Tangwe has been a tempeh entrepreneur since 2004 and the quality of
tempeh has always been the same from when he first opened the business until now.
To make tempeh whose quality remains the same, several stages of the tempeh
making process are required, one of which is a controlled process, namely the
process when mixing soybean yeast during this time in your business. Tangwe uses
a wooden ladle with a capacity of 10kg soybeans to stir evenly and does not know
the temperature of the soybeans when it is sprinkled with soy yeast. Therefore, in
this final research project, a prototype soybean yeast mixing tool will be designed
Jor the tempeh making process that can adapt to the tempeh quality expected by Mr.
Tangwe's business by controlling speed, time and temperature. The test result of
this soybean yeast mixer is that reducing the soybean temperature from 51 degrees
Celsius to a soybean temperature below 34 degrees Celsius takes 60 minutes, so

that the tempe quality remains the same, it requires a speed of 110rpm within 5
minutes of the soybean yeast mixer.

Keywords: soybean yeast mixer, prototype, quality remains the same
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