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ABSTRAK 

 

 UD. Mulya Jati adalah industri yang bergerak di bidang pengolahan pangan 

dengan memproduksi tahu putih dan tahu goreng. Perusahaan ini mampu 

menghasilkan 520 kotak tahu per hari. Proses pembuatan tahu mengalami kendala 

pada saat proses pemotongan tahu masih menggunakan cara manual dengan 

meletakkan mistar di atas balok tahu, kemudian dipotong menggunakan pisau pada 

masing-masing sisinya dan Proses pemotongan tersebut memakan waktu sebesar 

53,7 detik per kotak tahu. Berdasarkan kendala tersebut dilakukan perancangan 

alat pemotong tahu pada mata kuliah capstone design yang mampu mempercepat 

proses pemotongan. namun, pada alat pemotong tahu masih memiliki beberapa 

kekurangan. dilakukan inovasi terhadap alat pemotong tahu untuk memperbaiki 

kendala yang ada. Inovasi dilakukan dengan menambah tinggi meja, penambahan 

plat sebagai panduan untuk meletakkan tahu, penambahan mekanisme 

penggantian pisau, penggantian plat strip pada pegangan, penggantian pipa 

pegangan, penambahan dua mata pisau. Hasil atau efek dari inovasi alat pemotong 

tahu meningkatkan kualitas hasil pemotongan tahu sehingga tahu terpotong 

dengan presisi dan tidak ada kekurangan seperti geripis pada bagian tahu. Inovasi 

pada alat pemotong tahu mampu mempercepat proses pemotongan tahu, Sehingga 

hasil atau efek memiliki selisih waktu proses pemotongan tahu manual dan 

menggunakan alat pemotong tahu setelah dilakukan inovasi sebesar 32,9 detik per 

kotak tahu. Hasil dari analisis biaya harga pokok produksi pada sebelum 

perancangan alat pemotong tahu dengan harga Rp. 22.975/Kotak Tahu, sedangkan 

setelah dilakukan perancangan alat pemotong tahu dengan harga Rp. 22.612/Kotak 

Tahu. Penurunan HPP setelah dilakukan perancangan alat pemotong tahu sebesar 

Rp. 363/Kotak tahu atau sebesar Rp. 174.240/Hari. 

 

 

Kata Kunci : Alat Pemotong Tahu, Inovasi, Pemotongan Tahu 
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ABSTRACT 

 

 UD. Mulya Jati is an industry that operates in the food processing sector by 

producing white tofu and fried tofu. This company is able to produce 520 boxes of 

tofu per day. The tofu making process experienced problems when the tofu cutting 

process still used manual methods by placing a ruler on top of the tofu block, then 

cutting using a knife on each side and the cutting process took 53.7 seconds per box 

of tofu. Based on these constraints, a tofu cutting tool was designed in the design 

capstone course which was able to speed up the cutting process. However, the tofu 

cutting tool still has several disadvantages. Innovations were made to tofu cutting 

tools to improve existing problems. Innovations were made by increasing the table 

height, adding a plate as a guide for placing the tofu, adding a knife replacement 

mechanism, replacing the strip plate on the handle, replacing the handle pipe, adding 

two knife blades. The results or effects of innovative tofu cutting tools improve the 

quality of the tofu cutting results so that the tofu is cut with precision and there are 

no flaws such as chips on the tofu. Innovations in tofu cutting tools are able to speed 

up the tofu cutting process, so that the results or effects have a difference in the time 

between the manual tofu cutting process and using tofu cutting tools after the 

innovation is 32.9 seconds per box of tofu. The results of the cost analysis of the cost 

of production before designing the tofu cutting tool at a price of Rp. 22,975/Tofu Box, 

whereas after designing the tofu cutting tool at a price of Rp. 22,612/Tofu Box. The 

reduction in HPP after designing the tofu cutting tool was Rp. 363/box of tofu or Rp. 

174,240/Day. 

 

Keywords: Tofu cutting tools, innovation, tofu cutting 
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