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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Kuesioner Informan 

KUESIONER 

Nama Informan   : 

Umur     : 

Pendidikan    : 

Nama Usaha    : 

Lama Usaha    : 

Modal Usaha    : 

Jenis-Jenis Telur Asin   : 

Harga Telur Asin   : 

Jumlah Produksi Telur Asin Perhari : 

Jumlah Tenaga Kerja   :  

• Bahan-Bahan: 

Nama Bahan Jumlah  Harga 
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•  Peralatan: 

No. Barang Jumlah Harga Masa Berlaku (tahun) 

1     

2     

3     

4     

5     

6     

7     

8     

9     

10     
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Lampiran 2 Rincian Penggunaan Biaya Tetap Dari 6 Informan 

1. Bapak Nurhidayat 

No Uraian Harga (Rp) Satuan 

Biaya 

pertahun 

(Rp) 

Umur 

Ekonomis 

(Tahun) 

Biaya 

Perbulan(Rp) 

1 Bak Besar 30.000 2 60.000 5 1.000 

2 Box Besar 150.000 4 600.000 10 5.000 

3 Timba 20.000 1 20.000 5 333 

4 Oven 2.000.000 2 4.000.000 10 33.333 

5 Mesin Bakar 6.500.000 1 6.500.000 15 36.111 

6 Presto 5.000.000 1 5.000.000 15 27.778 

7 

Kompor 

Besar 1 

Tungku 

400.000 2 800.000 5 13.333 

8 
Kompor 2 

Tungku 
300.000 1 300.000 5 5.000 

9 Listrik 250.000 1 3.000.000 - 250.000 

TOTAL 20.220.000  370.889 

 

 

2. Bapak Dhulfikri 

No Uraian Harga (Rp) Satuan 

Biaya 

pertahun 

(Rp) 

Umur 

Ekonomis 

(Tahun) 

Biaya 

Perbulan (Rp) 

1 Box Besar 135.000 3 405.000 10 3.375 

2 Timba 15.500 1 15.500 5 258 

3 Oven 2.500.000 2 5.000.000 10 41.667 

4 Mesin Bakar 6.700.000 1 6.700.000 15 37.222 

5 
Dandang 

Besar 
115.000 3 345.000 10 2.875 

6 
Kompor 2 

Tungku 
420.000 2 840.000 5 14.000 

7 Listrik 250.000 1 3.000.000 - 250.000 

TOTAL 16.305.500  349.397 
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3. Bapak Maryono 

 

4. Ibu Nur Hanifah 

No Uraian 

Harga 

Satuan 

(Rp) 

Jumlah 
Biaya 

pertahun (Rp) 

Umur 

Ekonomis 

(Tahun) 

Biaya Perbulan 

(Rp) 

1 Box Besar 120.000 4 480.000 15 2.667 

2 Timba 18.000 1 18.000 5 300 

3 Oven Besar 1.400.000 2 2.800.000 10 23.333 

4 
Oven 

Sedang 
200.000 1 200.000 5 3.333 

4 Mesin Bakar 6.000.000 1 6.000.000 15 500.000 

5 
Dandang 

Besar 
100.000 2 200.000 10 1.667 

6 
Kompor 2 

Tungku 
550.000 1 550.000 10 4.583 

7 
Kompor 1 

Tungku 
350.000 1 350.000 10 2.917 

8 Listrik 280.000 1 3.360.000 - 280.000 

TOTAL 13.958.000  818.800 

 

 

No Uraian 
Harga 

(Rp) 
Satuan 

Biaya 

pertahun 

(Rp) 

Umur 

Ekonomis 

(Tahun) 

Biaya Perbulan 

(Rp) 

1 Bak Besar 33.000 3 99.000 5 1.650 

2 Oven 1.450.000 1 1.450.000 5 24.167 

3 
Dandang 

Besar 
100.000 3 300.000 10 2.500 

4 

Kompor 

Besar 1 

Tungku 

450.000 2 900.000 5 15.000 

8 Listrik 200.000 1 2.400.000 - 200.000 

TOTAL 5.149.000  243.317 
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5. Bapak Sulaiman 

No Uraian 

Harga 

Satuan 

(Rp) 

Jumlah 

Biaya 

pertahun 

(Rp) 

Umur 

Ekonomis 

(Tahun) 

Biaya 

Perbulan 

(Rp) 

1 Bak Besar 30.000 2 60.000 5 1.000 

2 Oven 2.500.000 1 2.500.000 5 41.667 

3 Dandang Besar 175.000 2 350.000 10 2.917 

4 
Kompor Besar 1 

Tungku 
550.000 2 1.100.000 5 18.333 

8 Listrik 262.500 1 3.150.000 - 262.500 

TOTAL 7.160.000  326.417 

 

6. Bapak Musholin 

No Uraian Harga (Rp) 
Satu

an 

Biaya 

pertahun (Rp) 

Umur 

Ekonomis 

(Tahun) 

Biaya 

Perbulan 

(Rp) 

1 Bak Besar 28.500 3 85.500 5 1.425 

2 Timba 15.000 2 30.000 5 500 

3 Oven 1.500.000 2 3.000.000 10 25.000 

4 Mesin Bakar 8.000.000 1 8.000.000 15 666.667 

5 
Dandang 

Besar 
185.000 2 370.000 10 3.083 

6 
Kompor 2 

Tungku 
650.000 1 650.000 5 10.833 

10 Listrik 200.000 1 2.400.000 - 200.000 

TOTAL 14.535.500  907.508 
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Lampiran 3 Rincian Penggunaan Biaya Tidak Tetap Dari 6 Informan 

1. Bapak Nurhidayat 

No Uraian Satuan 
Harga 

(Rp) 
Volume 

Biaya 

Perhari 

(Rp) 

Biaya 

Perbulan 

(Rp) 

1 
Telur bebek mentah 

grade super A dan B 
biji 2.300 400 920.000 27.600.000 

2 
Telur bebek mentah 

grade C 
biji 2.000 300 600.000 18.000.000 

3 Garam kg 15.000 3 45.000 1.350.000 

4 Batu bata merah kg 2.000 25 50.000 1.500.000 

5 Serabut Kelapa kg 4.500 5 22.500 675.000 

6 Minyak Goreng L 14.000 1 14.000 420.000 

7 Elpigi biji 20.500 4 82.000 2.460.000 

8 Aluminium Foil biji 20.000 3 60.000 1.800.000 

9 
Kantong Kresek Ukuran 

Tanggung 
pack 8.500 1 8.500 255.000 

10 Air L 3.000 1,5 4.500 135.000 

11 Upah Karyawan orang 70.000 3 210.000 6.300.000 

TOTAL 2.016.500 60.495.000 
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2. Bapak Dhulfikri 

No Uraian Satuan 
Harga 

(Rp) 
Volume 

Biaya 

Perhari 

(Rp) 

Biaya 

Perbulan 

(Rp) 

1. 

Telur bebek 

mentah grade A 

dan B 

biji 2.300 430 989.000 29.670.000 

2. 
Telur bebek 

mentah grade C 
biji 2.000 125 250.000 7.500.000 

3. Garam kg 16.000 2,5 40.000 1.200.000 

4. 
Batu bata 

merah 
kg 2.000 25 50.000 1.500.000 

5. Serabut Kelapa kg 5.000 5 25.000 750.000 

6. Minyak Goreng L 14.000 1 14.000 420.000 

7. Elpigi biji 20.000 3 60.000 1.800.000 

8. 
Aluminium 

Foil 
biji 20.500 3 61.500 1.845.000 

9. 
Kantong 

Kresek 
pack 8.000 1 8.000 240.000 

10. Air L 3.000 1,5 4.500 135.000 

11. 
Upah 

Karyawan 
orang 65.000 1 65.000 1.950.000 

TOTAL 1.567.000 47.010.000 
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3. Bapak Maryono 

No Uraian Satuan 
Harga 

(Rp) 
Volume 

Biaya 

Perhari (Rp) 

Biaya 

Perbulan (Rp) 

1. 

Telur bebek 

mentah grade 

besar 

biji 2.300 300 690.000 20.700.000 

2. 

Telur bebek 

mentah ukuran 

sedang 

biji 2.150 200 430.000 12.900.000 

3. Garam kg 14.000 2 28.000 840.000 

4. Batu bata merah kg 1.750 15 26.250 787.500 

6. Minyak Goreng L 14.000 0,5 7.000 210.000 

7. Elpigi biji 18.500 3 55.500 1.665.000 

8. Aluminium foil biji 19.500 3 58.500 1.755.000 

9. 
Kantong kresek 

ukuran tanggung 
pack 9.000 1 9.000 270.000 

10. Air L 3.000 1,5 4.500 135.000 

11. 
Biaya Untuk 

Pengasapan 
biji 450 100 45.000 1.350.000 

TOTAL 1.353.750 40.612.500 
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4. Ibu Nur Hanifah 

No Uraian Satuan 
Harga 

(Rp) 
Volume 

Biaya 

Perhari (Rp) 

Biaya 

Perbulan 

(Rp) 

1 
Telur bebek mentah 

grade super 
Biji 2.450 100 245.000 7.350.000 

2 
Telur bebek mentah 

grade A 
Biji 2.300 300 690.000 20.700.000 

3 
Telur bebek mentah 

grade B 
Biji 2.200 150 330.000 9.900.000 

4 
Telur bebek mentah 

grade C 
Biji 2.000 100 200.000 6.000.000 

5 Garam Kg 16.500 4 66.000 1.980.000 

6 Batu bata merah Kg 2.000 20 40.000 1.200.000 

7 Serabut Kelapa kg 5.000 1,5 7.500 225.000 

8 Minyak Goreng l 14.000 0,25 3.500 105.000 

9 Elpigi biji 21.000 3 63.000 1.890.000 

10 Alumiun foil biji 25.000 3 75.000 2.250.000 

11 
Kantong kresek 

ukuran tanggung 
pack 11.500 1 11.500 345.000 

12 Air L 4.000 1,5 6.000 180.000 

TOTAL 1.333.500 40.005.000 
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5. Bapak Sulaiman 

No Uraian Satuan 
Harga 

(Rp) 
Volume 

Biaya 

Perhari 

(Rp) 

Biaya 

Perbulan 

(Rp) 

1 
Telur bebek mentah 

grade A 
biji 2.300 330 759.000 22.770.000 

2 
Telur bebek mentah 

grade B 
biji 2.200 120 264.000 7.920.000 

3 Garam kg 16.000 1,5 24.000 720.000 

4 Batu bata merah kg 2.000 15 30.000 900.000 

5 Serabut Kelapa kg 5.500 1 5.500 165.000 

6 Minyak Goreng L 14.000 0,25 3.500 105.000 

7 Elpigi biji 22.000 3 66.000 1.980.000 

8 Aluminium foil biji 19.000 3 57.000 1.710.000 

9 
Kantong kresek 

ukuran tanggung 
pack 9.500 1 9.500 285.000 

10 Air L 3.000 1,5 4.500 135.000 

11 Upah Karyawan orang 55.000 2 110.000 3.300.000 

12 Listrik Untuk Oven kwh 1.445 0,4 578 17.336 

TOTAL 1.333.578 40.007.336 
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6. Bapak Musholin 

No Uraian Satuan 
Harga 

(Rp) 
Volume 

Biaya 

Perhari 

(Rp) 

Biaya 

Perbulan (Rp) 

1. 
Telur bebek mentah 

grade A 
biji 2.300 200 460.000 13.800.000 

2. 
Telur bebek mentah 

grade B 
biji 2.200 110 242.000 7.260.000 

2. 
Telur bebek mentah 

grade C 
biji 2.000 90 180.000 5.400.000 

3. Garam kg 16.500 1,5 24.750 742.500 

4. Batu bata merah kg 2.500 15 37.500 1.125.000 

5. Serabut Kelapa kg 5.000 1,5 7.500 225.000 

6. Elpigi biji 20.500 3 61.500 1.845.000 

7. Aluminium foil biji 18.000 3 54.000 1.620.000 

8. Kantong Kresek pack 10.000 1 10.000 300.000 

9. Air L 3.000 1,5 4.500 135.000 

10. Upah Karyawan orang 50.000 1 50.000 1.500.000 

TOTAL 1.131.750 33.952.500 
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Lampiran 4 Dokumentasi penelitian 

4.1 Proses Pembuatan Telur Asin 

1. Masukkan telur bebek kedalam campuran adonan batu bata bubuk, garam 

dan sedikit air 

 

 

 

 

2. Masukkan kedalam wadah dan diamkan selama 14 hari 

 

 

 

 

 

 

 

3. Setelah 14 hari kemudian telur bebek mentah dicuci dengan menggunakan air 

bersih 

 

 

 

 

 

 

4. Telur bebek yang sudah bersih akan mengalami proses pematangan dengan 

teknik yang berbeda-beda 

➢ Kukus = masukkan telur bebek kedalam panci untuk mengkukus atau bisa 

juga menggunakan alat presto 
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➢ Oven = Telur bebek mentah ditata di loyang kemudian dimasukkan 

kedalam oven selama 1 jam 

 

 

 

 

 

 

 

➢ Goreng = Pada proses goreng tidak jauh beda dengan oven karena teknik 

goreng telur asin juga menggunakan alat oven namun pada saat goreng 

terdapat minyak goreng dalam loyang 

 

 

 

 

 

 

 

➢ Bakar / asap = Telur bebek mentah dimasukkan ke dalam oven untuk 

mengasap yang dimana di dasar oven  tersebut terdapat serabut kelapa 

yang dibakar  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4.2 Foto Produk Telur Asin  

1. Telur Asin Original  
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2. Telur Asin Oven 

 

 

 

 

 

 

 

3. Telur Asin Goreng 

 

 

 

 

 

 

 

4. Telur Asin Bakar/Asap 

  

4.3 Dokumentasi Saat Wawancara 
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Lampiran 5 Surat Melakukan Penelitian 
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Lampiran 6 Hasil Cek Turnitin 
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Lampiran 7  Foto Copy Kartu Bimbingan 

 


