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MOTTO 

 

Mencintai diri sendiri itu lebih sulit  

Dari pada mncintai orang lain 

Kesulitan dalam hidupmu adalah bagian dari dirimu 

Karena perjalanan hidup masih panjang  

Percayalah, setelah masa sulit,  

Kebahagiaan akan datang 

 

-LoveMyself 7bujang  
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ABSTRAK 

Perkembangan zaman yang semakin maju dengan teknologi berkembang 

dengan pesat, dan memudahkan penyebaran informasi yang membuat budaya asing 

atau luar masuk ke dalam suatu negara. Terutama pengaruh budaya asing terhadap 

makanan menjadikan perubahan selera masyarakat Indonesia. Seperti makanan cepat 

saji atau fast food jenis makanan yang mudah dikemas dan praktis. Salah satu 

makanan praktis dalam membuat atau memakannya adalah Onigiri. Metode yang 

digunakan dalam penelitian ini metode deskriptif kuantitatif. Suatu metode yang 

bertujuan untuk membuat gambaran atau deskriptif suatu penelitian secara objektif 

yang menggunakan angka, mulai dari pengumpulan data, penafsiran terhadap data 

tersebut serta penampilan dan hasilnya. Pengumpulan sampel dilakukan dengan 

menyebar kuesioner berupa link secara online kepada 100 orang Responden remaja 

mengenai budaya konsumtif makanan Jepang Onigiri pada remaja di kota Gresik. 

Dalam penelitian ini menggunakan model analisis skala likert dan kolerasi spearman 

rank. Hasil yang diperoleh data sakala likert jenis rasa onigiri yang paling disukai 

adalah "Onigiri Rasa Hot Tuna" disusul oleh "Onigiri Rasa Chicken Mayo" lalu 

"Onigiri Rasa Chicken Teriyaki " dengan angka Interpretasi 46,53% yang berarti 

minat responden pada onigiri dikatagorikan “Tidak Suka”. Hasil uji coba spearman 

rank dari 1 sampai 4 dari analisis diketahui Hipotesis nol (Ho) Ditolak dan Hipotensis 

alternatif (Ha) Diterima atau dengan kata lain bahwa pertanyaan pertama dengan 

pertanyaan kedua memiliki korelasi yang signifikan, berarti responden pernah 

mencoba makan onigiri dan mereka tidak terlalu konsumtif dalam memakan onigiri. 

 

Kata kunci: Onigiri, Rasa Onigiri, Budaya Konsumtif 
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要旨 

 技術でますます進歩している時代の発展は急速に発展しており、外国または外国

の文化が国に入国する情報の普及を促進している。特に外国文化が食べ物に与える

影響は、インドネシアの人々の好みに変化をもたらする。例えば、ファストフード

は、包装が簡単で実用的な食品の一種でる。それを作って食べる実用的な食品のひ

とつが、おにぎりだ。この研究で用いられた方法は、量的記述法である。データ収

集から始まり、データの解釈、そして体裁や結果まで、数字を使って客観的に研究

する方法だ。サンプル収集は、10 代の回答者 100 名を対象に「グレシク市の青少年

における日本のおにぎり食品の消費文化」についてオンラインリンクの形で調査し

た。本研究では、「リッカート尺度」と「スピアマン順位相関」を用いた分析手法

を用いている。調査の結果、最も好まれるおにぎりは「あつあつまぐろ味」、次い」

「チキンマヨネーズ味」で「スパイシーチキンマヨ味」で、解釈率は 46.53％、お

にぎりへの関心は「好きではない」に分類されることがわかった。1 から 4 までの

「スピアマン順位」検定の結果、帰無仮説（Ho）が棄却され、対立仮説（Ha）が受

容されることがわかる。第一問と第二問に有意な相関がある。は、回答者がおにぎ

りを食べたことがあり、おにぎりを食べることに対してあまり消費的でないことを

意味しい。 

キーワード: おにぎり、おにぎりの味、消費文化。 
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