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ABSTRAK 

 
Pada era masa kini, makanan cepat saji ataupun makanan instan telah banyak 

beredar. Berbagai macam makanan instan dapat ditemukan pada supermarket 

ataupun online shop. Cara membuat makanan instan tersebut sangat mudah 

sehingga, banyak orang yang lebih memilih makanan instan. Salah satu contoh 

makanan instan yang kerap dipilih yakni, Ramen Instan. Tujuan dari penelitian 

ini adalah mendeskripsikan jenis Ramen instan yang ada di Indonesia, 

mendeskripsikan jenis rasa Ramen instan yang ada di Indonesia dan 

mendeskripsikan minat orang Indonesia terhadap Ramen Instan. 

Metode yang digunakan dalam penelitian ini metode kuantitatif yakni 

metode yang menggunakan angka-angka, mulai dari mengumpulkan data, 

penafsiran terhadap data yang diperoleh, serta pemaparan hasilnya. Pengumpulan 

data dilakukan dengan menyebarkan kuesioner berupa link secara online kepada 

200 orang Responden mengenai minat masyarakat Indonesia terhadap Ramen 

Instan. 

Dalam penelitian ini digunakan model analisis skala likert dan kolerasi 

spearman rank, yang diperoleh hasil data jenis ramen instan yang paling disukai 

adalah “Gekikara Ramen Hot Chicken” disusul oleh “Gekikara Ramen Hot spicy 

Mushroom” lalu “Gekikara Ramen Hot carbonara”. Interpretasi Responden ada 

pada kategori Netral dengan 60,95% yang berarti para minat responden terhadap 

Ramen Instan adalah Netral (Biasa saja). Hipotesis nol (Ho) Ditolak dan Hipotesis 

alternatif (Ha) Diterima atau dengan kata lain bahwa pertanyaan pertama 

“Tahukah anda mengenai ramen instan” dan petanyaan kedua “Pernahkah anda 

menkonsumsi Ramen Instan” memiliki hubungan yang signifikan yang berarti 

responden yang mengetahui tentang ramen instan pernah mencoba ramen instan. 

Kata kunci: Jenis Ramen Instan, Rasa Ramen Instan, Minat. 
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要旨 

 

今の時代、ファーストフードやインスタント食品は広く流通している。インスタント

食品は、スーパーマーケットやネットショップで多種多様なものが販売されている。簡単

に作れるので、インスタント食品を好む人も多いようである。よく選ばれるインスタント

食品の一例として、インスタントラーメンがある。本研究の目的は、インドネシアで入

手可能なインスタントラーメンの種類、インドネシアで入手可能なインスタントラーメン

の味の種類、インドネシア人のインスタントラーメンに対する興味を説明することであ 

る。 

本研究では、データの収集から始まり、得られたデータの解釈、結果の提示ま

で、数字を用いた手法である「定量的方法」を用いている。データ収集は、インドネシ

アの人々のインスタントラーメンへの関心度について、オンラインリンクの形でアンケート

用紙を 200 人に配布して行った。 

本研究では、リッカート尺度分析モデルとスピアマン順位相関を用いて、最も

好まれるインスタントラーメンのタイプは「激辛ラーメン 辛口チキン」、次いで「激辛ラー

メン 辛口きのこ」、「激辛ラーメン 辛口カルボナーラ」というデータ結果を得ました。回答

者の解釈は「どちらでもない」が 60.95%で、インスタントラーメンへの興味は「どちらで

もない（普通）」であることがわかっている。帰無仮説（Ho）は棄却され、対立仮

説（Ha）は受け入れられる。言い換えれば、最初の質問「インスタントラーメンを知

っているか」と 2 番目の質問「インスタントラーメンを食べたことがあるか」は、インスタン

トラーメンを知っている回答者はインスタントラーメンを食べたことがあるという、有意な

関係があることが示されたのである。 

キーワード: インスタントラーメンタイプ、インスタントラーメン味、興味。 
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