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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Grafik Keseragaman Data Produk Kerupuk TB 
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Lampiran 2. Grafik Keseragaman Data Produk Kerupuk KC 

 

 
 

 
 



119 

 

 

 
 

 
 

 
 



120 

 

 
 

 
 

 
 



121 

 

 

 
 

 
 

 
 



122 

 

 
 

 
 

 
 



123 

 

 

 
 

 
 

  



124 

 

Lampiran 3. Tabel Perhitungan 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

1 Penggilingan Udang 1,05 1,03 1,09 1,04 1,16 1,11 1,01 1,02 1,1 1,08 10,69 1,07 114,28 11,45 0,03

2 Penghalusan Udang 1,05 1,03 1,09 1,04 1,16 1,11 1,01 1,02 1,1 1,08 10,69 1,07 114,28 11,45 0,03

3 Penghalusan Daging Ikan 2,02 2,01 2,1 2,01 2,11 2,16 2,05 2,03 2,09 2,03 20,61 2,06 424,77 42,5 0,03

4 Pengayakan Tepung 0,28 0,25 0,28 0,24 0,25 0,27 0,3 0,28 0,25 0,24 2,64 0,26 6,97 0,7 0,01

5 Penimbangan Tepung 0,84 0,86 0,72 0,75 0,73 0,79 0,81 0,71 0,78 0,82 7,81 0,78 61 6,12 0,03

6 Pelarutan Bumbu 0,77 0,8 0,75 0,82 0,83 0,87 0,82 0,85 0,88 0,82 8,21 0,82 67,4 6,76 0,02

7 Penyaringan Bumbu 1,08 1,2 1,15 1,17 1,17 1,18 1,22 1,15 1,1 1,13 11,55 1,16 133,4 13,36 0,02

8 Pencampuran Bahan 0,08 0,09 0,09 0,1 0,11 0,1 0,08 0,09 0,09 0,09 0,92 0,09 0,85 0,09 0,01

9 Penimbangan Adonan 0,06 0,04 0,05 0,04 0,03 0,03 0,04 0,03 0,05 0,04 0,41 0,04 0,17 0,02 0,01

10 Pembentukan Adonan 0,27 0,29 0,26 0,26 0,28 0,26 0,27 0,27 0,29 0,26 2,71 0,27 7,34 0,74 0,01

11 Pemasakan 1,2 1,2 1,2 1,19 1,2 1,2 1,19 1,2 1,2 1,21 11,99 1,2 143,76 14,38 0,01

12 Pengepresan 0,78 0,87 0,82 0,98 0,87 0,82 1,02 0,9 0,68 0,75 8,49 0,85 72,08 7,3 0,1

13 Pengeringan Awal 0,43 0,46 0,36 0,39 0,39 0,36 0,36 0,41 0,34 0,43 3,93 0,39 15,44 1,56 0,02

14 Pemotongan 0,49 0,53 0,51 0,52 0,5 0,51 0,5 0,52 0,5 0,49 5,07 0,51 25,7 2,57 0,01

15 Penjeweran 0,35 0,32 0,3 0,33 0,37 0,35 0,35 0,32 0,35 0,33 3,37 0,34 11,36 1,14 0,01

16 Pengeringan Akhir 0,77 0,8 0,79 0,78 0,78 0,78 0,77 0,78 0,77 0,77 7,79 0,78 60,68 6,07 0,01

17 Sortasi 0,38 0,35 0,33 0,32 0,37 0,35 0,38 0,3 0,32 0,37 3,47 0,35 12,04 1,21 0,01

18 Pengemasan 1,53 1,6 1,58 1,53 1,7 1,65 1,63 1,68 1,75 1,57 16,22 1,62 263,09 26,36 0,05

Elemen Kerja
Pengamatan ke (menit)

KERUPUK UDANG TB

No         
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

1 Penggilingan Udang 1,09 1,04 1,16 1,1 1,08 1,01 1,02 1,05 1,03 1,11 10,69 1,07 114,28 11,45 0,03

2 Penghalusan Udang 1,09 1,04 1,16 1,1 1,08 1,01 1,02 1,05 1,03 1,11 10,69 1,07 114,28 11,45 0,03

3 Penghalusan Daging Ikan 2,1 2,01 2,11 2,09 2,03 2,05 2,03 2,02 2,01 2,16 20,61 2,06 424,77 42,5 0,03

4 Pengayakan Tepung 0,28 0,24 0,25 0,25 0,24 0,3 0,28 0,28 0,25 0,27 2,64 0,26 6,97 0,7 0,01

5 Penimbangan Tepung 0,72 0,75 0,73 0,78 0,82 0,81 0,71 0,84 0,86 0,79 7,81 0,78 61 6,12 0,03

6 Pelarutan Bumbu 0,83 0,87 0,82 0,85 0,77 0,8 0,88 0,82 0,75 0,8 8,19 0,82 67,08 6,72 0,02

7 Penyaringan Bumbu 1,17 1,17 1,18 1,22 1,2 1,15 1,08 1,13 1,1 1,15 11,55 1,16 133,4 13,36 0,02

8 Pencampuran Bahan 0,09 0,11 0,1 0,08 0,09 0,09 0,08 0,09 0,09 0,1 0,92 0,09 0,85 0,09 0,01

9 Pembentukan Adonan 0,19 0,2 0,21 0,21 0,2 0,2 0,21 0,21 0,21 0,2 2,04 0,2 4,16 0,42 0,01

10 Pemasakan 0,45 0,47 0,44 0,44 0,45 0,44 0,45 0,44 0,44 0,45 4,47 0,45 19,98 2 0,01

11 Pengeringan Awal 0,24 0,32 0,48 0,4 0,32 0,24 0,24 0,32 0,4 0,36 3,32 0,33 11,02 1,16 0,06

12 Pemotongan 0,06 0,05 0,06 0,05 0,05 0,06 0,04 0,05 0,05 0,04 0,51 0,05 0,26 0,03 0,01

13 Penjeweran 0,3 0,28 0,27 0,3 0,33 0,32 0,28 0,3 0,27 0,27 2,92 0,29 8,53 0,86 0,01

14 Pengeringan Akhir 0,54 0,53 0,53 0,54 0,53 0,54 0,54 0,55 0,55 0,53 5,38 0,54 28,94 2,9 0,01

15 Sortasi 0,35 0,33 0,3 0,38 0,37 0,35 0,33 0,33 0,32 0,32 3,38 0,34 11,42 1,15 0,01

16 Pengemasan 1,58 1,57 1,73 1,68 1,58 1,53 1,55 1,58 1,6 1,72 16,12 1,61 259,85 26,03 0,05

KERUPUK UDANG KC

No Elemen Kerja
Pengamatan ke (menit)
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