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1.RINGKASAN
Makanan adalah kebutuhan manusia mendasar dalam kehidupan sehari-hari ini disorot oleh keberadaan banyak produk camilan yang ditawarkan oleh usaha besar dan kecil dan dipasarkan di warung, toko-toko dan supermarket.
Ketika kondisi ekonomi sekarang dalam keadaan krisis ekonomi, krisis ekonomi yang sangat berpengaruh pada kehidupan ekonomi masyarakat, sehingga orang-orang sangat sulit untuk memenuhi kehidupan mereka, yang telah menyebabkan rendahnya kehidupan ekonomi masyarakat. Dan Sangat mengkhawatirkan. Selain itu, perusahaan besar mengalami penurunan, banyak perusahaan yang berhenti berproduksi karena perusahaan juga dapat menghasilkan jumlah besar dan banyak perusahaan dengan kebangkrutan, yang telah menghasilkan penghentian semua karyawan yang menyerukan pemberhentian. Meningkatnya pengangguran terutama di wilayah kami karena itu sulit untuk menemukan lebih banyak pekerjaan.
Lingkungan saya adalah wilayah yang sangat cocok untuk lahan pertanian, masih ada banyak lahan pertanian yang digunakan untuk menanam pohon pisang karena kondisi tanah yang sangat mungkin seperti menanam pohon pisang, karena itu adalah satu-satunya lahan pertanian. Mereka dapat melakukan sebagai sarana. mata pencaharian.
Dalam memeriksa kondisi seperti itu, saya akan membuat bisnis yang tentu saja dapat membantu kesulitan - kesulitan yang terjadi di wilayah saya dengan membantu orang-orang yang memiliki peternakan pisang dan membantu orang yang tidak memiliki pekerjaan. Saya akan melakukan bisnis chip pisang dengan petani yang merangkak pohon pisang tidak akan bingung ketika dipanen untuk menjual pengembalian dan bahwa saya membuat chip pisang ini, saya juga dapat menarik tenaga kerja sehingga tingkat pengangguran dapat dikurangi.
Pada saat itu, banyak orang praktis adalah makanan. Karena itu, saya mengambil inisiatif untuk melakukan chip pisang ini dengan fabrikasi yang berbeda sehingga orang-orang yang suka makanan ini tidak merasa bosan tetapi kecanduan. Jadi saya mencoba memberikan kualitas yang baik dan berkualitas baik dengan harga yang cukup murah untuk semua orang.





2.DESKRIPSI PERUSAHAAN 
A. Deskripsi Usaha
Usaha yang akan saya buat adalah usaha yang bergerak dalam bidang pengolahan makanan yang memanfaatkan pisang menjadi cemilan nikmat bergizi, berselara tinggi dan sehat untuk metabolisme pada tubuh. pada dasarnya pisang adalah jenis buah-buahan yang memiliki nilai gizi yang sangat tinggi, apalagi buah pisang bebas dari bahan kimia yang nantinya akan merusak tubuh manusia secara perlahan. Usaha ini mungkin jarang diminati orang banyak, karena kebanyakan mereka hanya membuat sebagai makanan untuk disajikan dirumah saja, namun oleh karena itu saya berusaha untuk mengembangkan usaha ini agar dapat lebih maju lagi dan menunjukan citra yag baik akan segala macam olahan pisang yang sehat dan bergizi tinggi dengan bermacam-macam bentuk pengolahan serta sajian yang kreatif dan inovatif .
B. Perumusan Visi Usaha
Menjadi pusat oleh – oleh ternama dan terkenal di kota pekanbaru , dimana sebagai perusahaan penghasil olahan pisang yang bermutu . dikenal secara luas oleh masyarakat , serta menjadikan makanan olahan pisang menjadi salah satu makanan khas.
C. Perumusan Misi Usaha
1. Memproduksi barang dagang yang berkualitas sehat dan bergizi.
2. Melayani konsumen dengan sepenuh hati dengan mengutamakan kenyamanan.
3. Menjadikan usaha ini sebagi sumber lapangan kerja.
D. Tujuan Usaha
Adapun tujuan dalam membuat usaha keripik pisang ini ialah
1. Mencari keuntungan untuk memenuhi kebutuhan ekonomi
2. Memberdayakan semangat dan kemampuan kewirausahaan di kalangan masyarakat sehingga menimbulkan ide yang kreatif dan inovatif.
3. Dapat membantu para petani yang menanam pohon pisang
4. Memasarkan produk hasil olahan kepada berbagai kalangan masyarakat , pendatang, dan memenuhi kebutuhan konsumen
5. Memperkenalkan hasil olahan sendiri agar mengetahui bahwa keripik pisang aneka rasa ini mempunyai nilai cita rasa yang tinggi.

E. Manfaat Usaha
Penerima manfaat dari sumber daya alam yang melimpah, menambah pendapatan untuk meningkatkan kesejahteraan, memikul tanggung jawab untuk bekerja dan mengurangi pengangguran di seluruh perusahaan.
f. kepemilikan 
Nama Perusahaan  : Aneka Rasa Kripik Pisang 

Bentuk Usaha    : Individu , usaha ini dimiliki perseorangan dengan modal usaha yang
   Modal sendiri dan pinjaman dari Bank .
Bidang Usaha             : Menjual dan memasarkan aneka rasa keripik pisang ,yang cocok 
dijadikan cemilan Dan oleh-oleh buat Teman,saudara, dan keluarga 
Tercinta .
Alamat                        :jl. Perawang NO 34 , Pekanbaru 
Pemilik                        : Rosa Indah 
No .Hp                        : 081319227753


3.BARANG DAN JASA
Keripik pisang adalah salah satu produk camilan paling konsumen. Rasanya segar dan harga murah yang diusulkan membuat produk sebagai alternatif untuk menemani waktu santai Anda dengan kolega dan keluarga. Selain meningkatnya permintaan konsumen, chip pisang sekarang diinvestasikan oleh berbagai varian rasa, seperti yang menggunakan cokelat ekstra pada keripik pisang.
Bisnis ini mungkin tidak terlalu terpotong sehingga orang-orang tidak terlalu bnayak yang melakukan bisnis, tetapi saya mencoba mengembangkan bisnis ini sehingga Anda dapat lebih maju dan menunjukkan citra yang baik dari semua jenis pisang sehat dan bergizi dengan berbagai bentuk macamious perawatan dan hidangan kreatif dan inovatif.
Perusahaan ini tentu dapat membantu orang-orang yang memiliki peternakan pisang dan juga membantu orang yang tidak memiliki pekerjaan. Dengan para petani yang menanam pohon pisang tidak akan lagi bingung untuk menjual tanaman mereka dan membuat keripik pisang ini, kita juga dapat menarik tenaga kerja sehingga tingkat pengangguran dapat dikurangi.


4.Analisis Aspek Pasar 
a. Peluang Bisnis 
Kesuksesan sebuah usaha tidak pernah lepas dari potensi lingkungan tempat usaha tersebut berada. Lokasi usaha Kami terletak ditempat snagat streategis sehingga dapat dijangkau untuk semua orang. Oleh karenanya, kami juga menjadikan mereka sebagai supplier utama. 

b. Kondisi Persaingan 
Melalui riset yang kami lakukan di wilayah kecamatan Tualang , terdapat 3 produsen kripik pisang yang sudah lebih dahulu berdiri yakni usaha bapak X,PT.Y dan Duri V. adapun hasil produksi mereka adalah kripik pisang original dengan citarasa khas masing-masing .
Kami optimis bahwa peluang produk kripik pisang aneka rasa sangat besar . pasalnya sejauh ini sudah berhasil menjadi produsen kripik pisang inovasi pertama . disebabkan wilayah ini memiliki jumlah angka pemuda yang cukup besar , kami membuat desain kemasan produk kripik pisang ini dengan konsep kekinian dan praktis.


c.Kondisi Perusahaan dalam pasar 
Produk ini memiliki peluang bisnis yang cukup menjanjikan, mengapa itu? Karena produk yang kami lakukan adalah produk yang sangat populer saat ini dan sangat populer di berbagai orang dan pendatang baru. Semua proses produksi telah dibuat, dari pemilihan pisang yang baik hingga kemasan, jadi apa yang akan kita lakukan adalah mencari pasar target. Dengan melakukan bisnis, yang perlu diketahui adalah peluang pasar yang dapat menerima produk kami. Target pasar merupakan kunci penting dalam proses pemasaran karena pemasaran akan bekerja dengan apa yang sudah Anda dapatkan target pasar yang kami inginkan
d.Usaha pemasaran
Harga terkait keripik pisang rasa cokelat  dan keju tidak memiliki banyak perbedaan dari keripik pisang rasa asli. Dengan demikian, produk ini tetap terjangkau untuk semua kalangan Publik.
Nanti Kami akan merencanakan pemasaran produk baru ini melalui banyak media, yaitu beberapa akun media sosial, pasar, peluncuran perayaan, spanduk, brosur dan pemasaran pribadi dan dapat datang langsung ke toko kami, serta melalui telepon. Kami juga berencana untuk berpartisipasi dalam beberapa pameran UMKM dan pemerintah desa untuk mempromosikan produk kami.

5.Analisis Aspek Teknis 
a.Lokasi
Usaha ini berlokasi di Kota Pekanbaru ,  pusat pemasaran terletak digerai Keripik Pisang Aneka Rasa tepatnya  berlokasi di jl. Perawang NO 34 , Pekanbaru . lokasi ini dipilih karena letaknya strategis dan tidak memiliki jarak terlalu jauh dengan Rumah Produksi
b.Layout
KRIPIK PISANG ANEKA RASA , Mengutamakan pelayanan kepada pelanggan agar merasa nyaman dan aman jika berada dalam lokassi tersebut ,tidak hanya pelanggan tetapi karyawan kami pun kami pastikan akan merasa nyaman dan aman saat bekerja . oleh karena , itu layout dirancang dengan serapi dan sebersih mungkin sehingga bisa memberikan kesan good looking dan interesting kepeda pelanggan . sudah disadari bahwa layout atau keadaan lokasi merupakan salah satu faktor pendukung usaha kami . dengan demikian , konsumen dan pelanggan akan merasa puas terhadap pelayanan kami .
c.Skala Produksi 
Luas Produksi KRIPIK PISANG ANEKA RASA ,yaitu mampu menghasilkan output 100 bungkus perharinya dengan prediksi akan didistribusikan pada 20 toko diseluruh wilayah Pekanbaru . masing-masing toko membeli sebanyak 25 bungkus dan sisanya dijual di Toko kita sendiri . dengan produksi sebanyak 1000 bungkus perhari , maka pendistribusian produk in dapat memperluas keseluruh wilyah pekanbaru bahkan memungkin juga sampai ke penjuru wilayah dunia . karena produk ini dipromosikan melalui media internet yang cakupannya sangat luas .
d. Pemilihan Mesin 
teknologi atau mesin yang digunakan dalam kegiatan produksi yaitu teknologi yang masih sederhana seperti peralatan masak pada umumnya , parutan pemotong pisang dan lainnya .namun dengan demikian teknologi atau mesin tersebut mampu untuk menghasilkan output yang banyak . kemudian untuk mencatat alur penjualan dan pembelian disediakan sebuah computer yang mendukung dan dalam upaya pemasaran disediakan sebuah mobil box.








6.Analisis Aspek Manjemen
1.Bisnis Masa Pembangunan
1. Jenis Produk Usaha
Usaha ini akan memproduksi dan menjual kripik pisang bahan bakunya adalah pisang. Produk yang dihasilkan dapat beraneka rasanya sesuai dengan permintaan konsumen yang dikemas dengan wadah plastik transparan.
2. Jumlah Produk yang Dibuat
Rata-rata setiap harinya dibuat sesuai dengan pemesanan atau permintaan konsumen dan dalam sebulan yaitu 24 hari dapat memproduksi kurang lebih 1000 bungkus kripik pisang.
3. Waktu Kegiatan Produksi
Kegiatan dilakukan setiap hari kecuali hari minggu 11.00-16.00 WIB.
4. Jumlah Tenaga yang Dibutuhkan
Diperlukan Sepuluh orang yaitu pemilik sendiri sekaligus bertindak sebagai pembuat dan penjual.
5. Bahan dan Peralatan Yang Digunakan
Alat - alat yang digunakan dalam proses pembuatan keripik pisang ini yaitu :
a. Penggorengan (wajan) dan perlengkapan penggorengan lainnya digunakan untuk dalam proses penggorengan
b. Parutan pisang atau pisau digunakan untuk memotong pisang
c. Timbangan
d. Kompor minyak tanah
e. Mesin pengemas
f. Plastik kemasan
Adapun bahan-bahan pembuat keripik pisang ialah :
a. 5 tandan pisang setengah matang
b. 15 liter air
c. 10 sendok makan kapur sirih
d. 5 liter minyak goreng
e. 500 gram garam dapur
f. 1/2 kg bawang putih
g. 7 butir kemiri
h. 10 sendok makan ketumbar
i. Penyedap rasa secukupnya
j. Bumbu keju, BBQ, coklat, dan lain-lain.

6. Proses Produksi
Adapun proses pembuatan produk keripik pisang ini akan saya uraikan sebagai berikut:
a. Campurkan kapur sirih kedalam 15 liter air,aduk hingga larut
b. Rendam pisang yang sudah diiris tipis tadi kedalam air kapur sirih selama 1 jam
c. Angkat tirisan tadi,cuci dengan air bersih lalu tiriskan
d. Masukkan irisan pisang yang sudah dicuci kedalam wadah, kemudian masukkan bumbu dan penyedap lalu aduk hingga rata
e. Panaskan minyak goreng, lalu goreng dan segera angkat ketika keripik pisang berwarna kecoklatan
f. Tambahkan bumbu keju, BBQ, coklat ke dalam keripik pisang yang telah matang.
g. Keripik pisang siap dihidangkan
h. Kemudian dikemas didalam kantong plastik
i. Dan keripik pisang pun siap untuk dijual / dipasarkan.


7. Rencana Perluasan Usaha.
Jika ada tanggapan positif dari semua pihak dan dana modal mendukung dengan rencana akan membuka cabang didaerah-daerah lain.




2.Bisnis Sudah Beroperasi
 a. Struktur Organisasi
   struktur organisasi dalam Tim Kripik Pisang Aneka Rasa dapat dilihat dari bagian berikut :
 (
  PEMIMPIN
ROSA INDAH 
)




 (
      KASIR 
      RINDA
) (
BAGIAN KEUANGAN
          LISA ALFITA
) (
 BAGIAN PRODUKSI             
ANDRE
,RONI,LINA
, RANI,SALMA
) (
      BAGIAN PEMASARAN
      RAHAYU  
)



B. Job Description
Deskripsi pekerjaan masing – masing bagian yaitu:
a) Ketua 
Mengoordinir dan memimpin jalannya suatu usaha serta bertanggung jawab terhadap keberhasilan usaha KRIPIK PISANG ANEKA RASA .dan memelihara kelancaran dan kualitas manajemen organisasi.



b) Bagian Pemasaran 
Menjalankan usaha-usaha pemasaran produk terutama dalam hal promosi, baik itu melalui cetak maupun media sosial . sehingga dapat menarik perhatiaan pelanggan dan menjaga hubungan dengan konsumen.
c) Bagian Produksi 
Menyiapkan bahan yang dibutuhkan dari bahan mentah menjadi barang jadi dan mengoordinir pelaksanaan proses produksi , mengembangkan produk ,dan menjaga kualitas produk .
d) Bagian Keuangan 
Mengatur segala jenis pengeluaran dan pemasukan uang serta membuat laporan sebagai bentuk pertanggung jawaban.
e) Kasir
Bertanggung jawab dalam proses transaksi penjualan , melakukan pengecekan barang sebelum diserahkan ke pelanggan , mencatat data penjualan , memberikan informasi mengenai produk kepada customer.

C.Rekruitmen ,Seleksi dan Orientasi 
KRIPIK PISANG ANEKA RASA , mencari karyawan yang disesuiakan dengan kebutuhan dengan melakukan sistem rekruitmen yang jelas dan terbuka .Kripik Pisang Aneka Rasa mengusahakan untuk mendapatkan karyawan yang sesuai dengan spesifikasi kerja yang telah ditentukan . hal ini terutama diterapkan untuk karyawan ynag bekerja melayani konsumen .selanjutnya dalam proses seleksi ,kami akan mengutamakan mereka-mereka yang dianggap paling tepat dengan kriteria yang telah ditetapkan dan jumlah yang dibutuhkan . kemudian dilanjutkan dengan orientasi pada karyawan yang telah diterima , yang bertujuan untuk memperkenalkan karyawan kepada situasi , lingkungan , dan kelompok kerjanya , sehingga terjadi proses sosialisasi.

7.Analisis Aspek Finansial 
Asumsi
- Produksi skala rumah tangga
- Dibantu oleh Sepuluh orang tenaga kerja
Modal awal
Mesin pengiris pisang (Slicer)                                Rp 4.500.000
Mesin pengemas (Sealer)                                        Rp   500.000
Peralatan menggoreng (wajan dan alat penirisnya) Rp   300.000
Kompor gas dan tabung 3 kg                                   Rp   600.000
Total                                                                      Rp 5.900.000

Peralatan mengalami penyusutan dengan rincian sebagai berikut :
- Mesin slicer : 1/60 x Rp 4.500.000,00                  Rp  75.000,00/bln
- Mesin sealer : 1/36 x Rp 500.000,00                     Rp  13.900,00/bln
- Penggorengan : 1/36 x Rp 300.000,00                  Rp    8.400,00/bln
- Kompor gas : 1/36 x Rp 300.000,00                     Rp    8.400,00/bln+
Total                                                                        Rp.105.700,00/bln


A. Perkiraan Laba/Rugi
Biaya operasional per bulan
Belanja bahan baku per hari :
- Pisang (Rp 1.500,00/kg x 50 kg)                          Rp   75.000,00
- Minyak goreng (Rp 25.000,00/kg x 20 kg)          Rp 500.000,00
- Coklat, Keju                                                          Rp 250.000,00 +
Total                                                                        Rp 825.000,00


Biaya belanja per bulan :
Rp 825.000,00 x 30 hari                                       Rp 24.840.000,00
Plastik kemasan                                                    Rp   1.000.000,00
Gas 3 kg (Rp 17.500,00 x 15 tabung)                   Rp      262.500,00
Gaji pegawai (2 orang x Rp 800.000,00)              Rp   1.600.000,00
Biaya transportasi                                                  Rp   1.000.000,00
Biaya penyusutan peralatan                                   Rp      105.700,00+
Total                                                                       Rp 28.808.200,00

Omset penjualan per bulan
Rata-rata penjualan produk Rp 1.500.000,00/hari :
Perbulan         : Rp 1.500.000,00 x 30 hari = Rp 45.000.000,00

Laba bersih per bulan
Rp 45.000.000,00 - Rp 28.808.200,00       =    Rp16.191.800,00












PENUTUP
A. Kesimpulan
Kripik pisang adalah produk makanan ringan dibuat dari irisan buah pisang dan digoreng, dengan atau tanpa bahan tambahan makanan yang diizinkan. Tujuan pengolahan pisang menjadi kripik pisang adalah untuk memberikan nilai tambah dan meningkatkan/memperpanjang kemanfaatan buah pisang. Keripik pisang  ini berbeda dengan jenis keripik pisang yang ada di pasaran. Dengan menawarkan harga yang relatif sama di pasaran namun Keripik Pisang  ini memberikan varian rasa yang menarik sehingga masyarakat terutama mahasiswa mendapatkan kepuasan yang lebih. Produk ini ditujukan terutama kepada remaja maupun dewasa awal khususnya mahasiswa yang dikenal sangat gemar mengkonsumsi makanan ringan termasuk keripik pisang. Pendistribusian produk agar sampai tangan konsumen dilakukan dengan secara langsung dari produsen ke konsumen.
B.     Saran
     Dalam mendirikan usaha sebaiknya siapkan semuaya dengan mateng sehingga usaha yang akan dijalankan dapat berjalan dengan lancar, perlu adanya keyakinan dan percaya diri terhadap usaha yang dijalankan, selalu kreatif dan inovatif sehingga pelanggan tidak merasakan jenuh/bosan, dan jangan mudah menyerah dalam menghadapi berbagai hambatan dan masalah yang timbul.






Daftar Pustaka
(Septiadi et al., 2019). Proposal Kripik Pisang. In Academia.Edu. https://www.academia.edu/29987768/PROPOSAL_KRIPIK_PISANG
Septiadi, B. E., Kusnanto, G., & Supangat, S. (2019). ANALISIS TINGKAT KEMATANGAN DAN PERANCANGAN PENINGKATAN LAYANAN SISTEM INFORMASI REKTORAT UNIVERSITAS 17 AGUSTUS 1945 SURABAYA (STUDI KASUS : BADAN SISTEM INFORMASI UNIVERSITAS 17 AGUSTUS 1945 SURABAYA). KONVERGENSI, 15(1). https://doi.org/10.30996/konv.v15i1.2831
[bookmark: _GoBack](Rahmi, 2016)Rahmi, I. (2016). Proposal Kripik Pisang. In Academia.Edu. https://www.academia.edu/29987768/PROPOSAL_KRIPIK_PISANG
Septiadi, B. E., Kusnanto, G., & Supangat, S. (2019). ANALISIS TINGKAT KEMATANGAN DAN PERANCANGAN PENINGKATAN LAYANAN SISTEM INFORMASI REKTORAT UNIVERSITAS 17 AGUSTUS 1945 SURABAYA (STUDI KASUS : BADAN SISTEM INFORMASI UNIVERSITAS 17 AGUSTUS 1945 SURABAYA). KONVERGENSI, 15(1). https://doi.org/10.30996/konv.v15i1.2831





[image: ]



image1.jpeg




image2.png
< G @ check-plagiarism.com/id/ B % @@@ *» 0@ :

App: @ LoginWebReport [ Shopesindonesia . @ Hakikat Menuls (] Pengertn Tojusn.. () Fiksfotdan Sains .. @ IS-BUKU=AJAR=FL. () blog fssfatCONT.. 5 | [ ther bookmarks

83% ‘I 7% + COMPLETED -

Konten unik Konten yang dijiplak

Kalimat hasil bijak ~ URL yang Cocok
# Buat Laporan Plagiarisme

‘Saya akan melakukan bisnis chip pisang dengan petani yang merangkak pohon pisang t. -

‘menjual pengembalian dan bahwa saya membuat chip pisang ini, saya juga dapat menari

isa pesan
sayuran pas
rawat tanaman

eha

dikurangi

Pada saat itu, banyak orang praktis adalah makanan.

Karena itu, saya mengambil inisiatif untuk melakukan chip pisang ini dengan fabrika

kecanduan,

Jadi saya mencoba memberikan kualitas yang baik dan berkualitas baik dengan hargay.

DESKRIPSI PERUSAHAAN Deskripsi Usaha Usaha yang akan saya buat adalah usaha yang b.

wigomart

pengolahan makanan yang memanfaatkan pisang menjadi cemilan nikmat bergizi, bersela.

Feedback

enjiplak [ Membandingken

[UESIl 0zda dasamya pisang adalah jenis buah-buahan yang memiliki nilai gizi yang sangat Membandingkan

Kata Kunci Kata Kepadatan

1- 2- 3
unik perlahan. word words words





