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ABSTRAK

UD. Marchaban merupakan usaha kecil menengah yang berokasi di Jalan
Candi Sayang 141-143, Kabupaten Sidoarjo, Provinsi Jawa Timur. Perusahaan ini
memproduksi peralatan dapur. Beberapa produk yang dihasilkan oleh perusahaan ini
adalah loyang dan dandang. UD. Marchaban dalam melakukan perhitungan harga
pokok produksi hanya menggunkan pengalaman saja dan tidak memperhitungkan
secara terperinci yang mengakibatkan perusahan tidak mengetahui berapa harga
pokok produksi yang sebenarnya.

Perusahan yang tidak melakukan perhitungan harga pokok produksi yang
tepat dapat menyebabkan tidak tercapainya keuntungan yang ingin dicapai. Hal
tersebut dapat menyebabkan timbulnya permasalahan pada perusahaan UD.
Marchaban karena tidak tercapainya keuntungan yang ingin dicapai. Dari
permasalahan tersebut maka dilakukan solusi dengan melakukan perhitungan harga
pokok produksi dengan menggunakan metode job order costing agar perhitungan
harga pokok produksi dapat dihitung dengan terperinci. Harga pokok produksi yang
didapatkan untuk dandang bakso sebesar Rp. 287.224, dandang soto sebesar Rp.
255.485 dan harga pokok produksi loyang sebesar Rp. 17.110. Dari hasil perhitungan
harga pokok produksi tersebut, maka harga jual yang sesuai dengan target perusahaan
adalah untuk dandang bakso dandang bakso sebesar Rp. 344.668, dandang soto
sebesar Rp. 306.582 dan loyang sebesar Rp. 22.243.

Kata kunci : Harga pokok produksi, Job Order Costing,



ABSTRACT

UD. Marchaban is a small and medium business located at Jalan Candi
Sayang 141-143, Sidoarjo Regency, East Java Province. This company manufactures
kitchen utensils. Some of the products produced by this company are baking sheets
and corkscrews. UD. Marchaban in calculating the cost of production only uses
experience and does not take into account in detail which results in the company not
knowing what the actual cost of production is.

Companies that do not calculate the cost of production correctly can cause
the profit to be achieved is not achieved. This can cause problems for UD companies.
Marchaban for not achieving the desired profit. From these problems, a solution is
carried out by calculating the cost of production using the job order costing method
so that the calculation of the cost of production can be calculated in detail. The cost
of production obtained for Dandang Bakso is Rp. 287,224, Dandang Soto for Rp.
255,485 and the cost of producing a baking sheet is Rp. 17.110. From the calculation
of the cost of production, the selling price in accordance with the company's target is
Rp. 344,668, Dandang Soto for Rp. 306,582 and a baking sheet of Rp. 22,243.

Keywords: Cost of goods manufactured, Job Order Costing,



DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ....oiiiiii ittt i
LEMBAR PENGESAHAN TUGAS AKHIR ... ii
LEMBAR PERNYATAAN KEASLIAN TUGAS AKHIR.........cccooiiiiiiiiee iv
KATA PENGANTAR .ottt e e e vii
ABSTRAK L ix
ABSTRACT ettt e e e aaeae s X
DAFTAR IS .ttt et e e e e nnenes Xi
DAFTAR GAMBAR ..ottt sbeeeeenes XV
DAFTAR TABEL.....co i XVi
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt a e e e Xix
BAB 1 PENDAHULUAN ..ottt 1
11 Latar Belakang .......cccoviiiiiiiiic s 1
1.2, Rumusan Masalah ... 5
1.3, Tujuan Penelitian..........cccoviiiieiiiie e 5
1.4.  Ruang LingKup Penelitian..........cccoiiiiiiiiii i 6
1.41. Batasan Masalah .............ccooviiiiiiiiiii 6
1.4.20 ASUMST oottt 6

1.5, Manfaat Penelitian.........ccccoviiiiiiiiiiiicie e 6
BAB 2 TINJAUAN PUSTAKA ...ttt 7
2.1.  Konsep Dasar AKuntansi Biaya..........cccccooveiiiiiiiie e 7
2.2, Pengertian AKUNIaNSi BiaYa..........cccoovvviiiieeiiie e 7
2.3.  Peranan AKUNaNSi Biaya........cccccoovviiiiiiiiic e 7
2.4,  Harga POKOK ProdUKSI .........ccoiuiieiiii e 9
2.5.  Pengertian Biaya Bahan BaKu.............cccccocveiviiiiiiiic e 10
2.6.  Pengertian dan Penggolongan Biaya Tenaga Kerja..........ccccccevveevneenee. 11
2.7.  Pengertian dan Karakteristik Biaya Overhead Pabrik .................cc....... 11

Xi



2.8.  Unsur-unsur Harga POKOK Produksi ..........ccccovviiiieiiiiiiie e 12

2.9.  Manfaat Perhitungan Harga POkok Produksi ............ccccoovvriiiiiieiiininne 15
2.10. Bill of Material (BOM).........cccoiiiiiiiieieiie e 15
2.11. Peta-Peta KErJa .......cveiiiiiiiieiie e 16
2.12. Peta ProSes OPEraSi..........ceiiuieiieiiiiiieiee i 18
2.13. Multiple Product Process Chart (MPPC) .........ccccooveiiiiiicnic e, 19
2.14. Metode JOb Order COSHING........coieeiiiiiieiiesie e 20
2.14.1 Penerapan sistem Job Order COStiNG........c.cvvvuverieniiniieiiese e 21
BAB 3 METODOLOGI PENELITIAN .....cciiitiiiiiiiie i 23
3.1. Metode PENEIITIAN. .......coviiiieiieie e 23
3.2. Flowchart Penelitian .........cccocieiiiiiiiiciic e 23
3.3. Tempat dan Waktu Penelitian ...........cccccovveiiiiiieiiiiieece e 25
3.3.1. Tempat Penelitian ..........cccoveiiiiiiiii e 25
3.3.2. Waktu Penelitian ..........ccooooviiiiiiiiiiiiciec e 25
3.4. Tahap Pengumpulan Data............ccceeviveiiieeiiiiee e 25
3.4.1. Mengidentifikasi Peta Proses Produksi (OPC)..........ccccoevvvevivieevnnennn, 25
3.4.2.  Data Alat Bantu dan MEeSiN .........cccccovieriiiiiiniiiic e 26
3.4.3. Bahan Baku Yang Dipakai dan Harga Bahan Baku....................... 27
3.4.4. Biaya Tenaga Kerja........ccccccuveeiieeiiiee e 28
3.4.5. Biaya PemeSINaN.........ccoviiiiiiiiiec e 28
3.4.6. Biaya Listrik Terhadap MeSin ........ccccccoveiiiieiiiie e, 28
3.5. Tahapan Pengolahan Data ...........ccccccoveeiiiiiiic e 28
3.6. Tahap AKhir penelitian ..........cccooiii i 30
B.B8. 1 ANALISA ... 30
3.6.1. Kesimpulan dan Saran ..........ccccovveeiiiiiiiec e 30
BAB 4 PENGUMPULAN DATA DAN PENGOLAHAN DATA ......cccviieeene 31
4.1, Pengumpulan Data .........cooveeiiiieiiic e 31
4.1.1.  Alat Bantu dan MESIN .......cocviiiiiiiiiiiice e 31

xii



4.1.2. Bahan Baku Yang Dipakai dan Harga Bahan Baku...................... 32

4.2, SEUKLUE PrOOUK ...t 32
4.3.  Operation Process Chart (OPC) ........ccccoviiiiieiiiiiiiienie e 36
4.3.1.  OPC Dandang BakS0 ..........cccooiiiiiiniiiiiieiiesieeeesee e 36
4.3.2. OPC Dandang SO0 .........cccueiuiiiieiieniieiiieniie e 39
4.3.3. OPC LOYANG ..ttt 41
4.4. OPC Parsial Produk Per KOMPONEN ........cccveiieiiiiiiiiiesie e 42
44.1.  OPC Parsial Komponen Dandang Bakso ...........ccccoovevviiiieninennn 42
4.4.2.  OPC Parsial Dandang SOT0...........cccervrriiriiieiieiie e 51
4.4.3. OPC Parsial LOYang........ccceiiueiiiiniiniieiiiesie s 57
4.5.  Perhitungan Kapasitas dan Jumlah MeSin...........ccccccovvveiiieeiie e, 60
45.1.  Produk Dandang BaKS0...........c.ccevuieiiiiiiiiiienie i 60
4.5.2.  Produk Dandang SO0 ...........ccccveevuieiiiee e 64
453, Produk LOYANQ ......ccccocviiiiiieeiiie e 67
4.6.  Multi Product Process Chart (MPPC)..........cccccveviiiiiiie e 69
4.6.1. MPPC Produk Dandang BaKSO0...........cccceeevieeiiiieeiiie e 70
4.6.2. MPPC Produk Dandang SOt0 .........cccceccveeeiieeiiieeeiiee e 71
4.6.3. MPPC Produk LOYaNng ........ccceevveeiiiee e eree e 72
4.7.  Perhitungan Harga Pokok Bahan BaKu............c.cccceveeviiieiiiec e, 73
4.7.1.  Produk Dandang Baks0...........c.cccecveeiiiiiiiii i 73
4.7.2.  Produk Dandang SOt ..........cccceeeiieeiiiie et 76
4.7.3.  Produk LOYANQ ......cccoviiiiiiiieiiec ettt 78
4.8.  Biaya Tenaga Kerja ......ccccoviiiiiiiiii e 80
4.9.  Alokasi Penggunaan MESIN..........ccceeiiuveeiiiieiiiee e 80
4.9.1.  Alokasi Penggunaan Mesin Dandang Bakso.............ccccccoevveeiineens 80
4.9.2.  Alokasi Penggunaan Mesin Dandang Soto ..........cccccoevveeviieeeineenns 82
4.9.3.  Alokasi Penggunaan Mesin Loyang..........ccccovvvveivieeiiieeniieeeineens 83
4.10. Perhitungan Biaya Tenaga Kerja Perhari.........c.cccccovviiiiiiiiinnnnn. 84

xiii



4.10.1.  Produk Dandang BakKS0.............ccerveiieiiiniieniciieeeeee e 84

4.10.2.  Produk Dandang SO0 ...........cccevuierienieniieiie e 86
4.10.3.  Produk LOYaNQ ........cccoouiiiiiiiiiiieiie e 88
4.11. Biaya PemeSINaN. ..........coiviiiiiieic e 89
4.11.1. Biaya Pemesinan Dandang Bakso ............cccccevviiiiienieniiiinicne 92
4.11.2. Biaya Pemesinan Dandang SO0 ...........ccccuevvvrviiiiienienieeecsie 94
4.11.3. Biaya Pemesinan LOYang ..........ccoovereerieniieniienie e 96
4.12. OVEINEAT ... 97
4.12.1. Biaya Overhead listrik Produk Dandang Bakso ..............c.cccceueenee. 98
4.12.2. Biaya Overhead listrik Produk Dandang Soto............cccccevvveiuenne. 99
4.12.3. Biaya Overhead listrik Produk Loyang..........cccccocevvviiiienieniiinns 100
4.13. Total Harga Pokok Produksi (HPP) ..........cccooiviiiiiiiiiciiccece 100
4.13.1. Total Harga Pokok Produksi Dandang Bakso ............ccccecveenneen, 100
4.13.2. Total Harga Pokok Produksi Dandang Soto............ccccceeevvveennnnn, 101
4.13.3. Total Harga Pokok Produksi Loyang...........cccccceevvvevineenieeennnen. 101
4.14. ANALISA .. 102
BAB 5 KESIMPULAN DAN SARAN........cooiiiiiiiiiiie et 105
5.1, KESIMPUIAN ..o 105
5.2, SAIAN ...oiiiiiiii 105
DAFTAR PUSTAKA L.ttt 107
LAMPIRAN L.ttt e e e 109
BIOGRAFI PENULIS ...t 131

Xiv



DAFTAR GAMBAR

Gambar 1.1. Produk Perusahaan UD. Marchaban .............cccoooviiiniiiniiciiciecne 2
Gambar 1.2. Diagram Pareto ..........cccooviiiieiiiiiiiiiesee e 4
Gambar 2.1. Contoh Peta OPEraSi .........c.coveiiiiiieiieiiiesie e 19
Gambar 2.2. Contoh Multi Product Process Chart .............cccoecvevieniiiicniciieee, 20
Gambar 3.1. Operation Process Chart (OPC)..........cocvviieiiiiiiiiieiie e 26
Gambar 3.2. Bill Of Material (BOM) .........cocoiiiiiiiiiiieiic e 26
Gambar 4.1. Struktur Produk Dandang Bakso ............ccccceeiiiiiiiiieiieiiieeesee e 32
Gambar 4.2. Struktur Produk Dandang SOt0..........c.covveiiieiieiieiiienie e 34
Gambar 4.3. Struktur Produk LOYang .........ccceeiieiieiiiiiie e 35
Gambar 4.4.0PC Dandang BaKS0 ..........coceiiiiiiiiiiiiieiie e 38
Gambar 4.5. OPC Dandang SO0 .........c.ueiueiiiiiiieiie it 40
Gambar 4.6. LOYang LOYANG........ccciiiiiiiriiiiee it e se e siae e streesaaeesnaee e 41
Gambar 4.7. MPPC Produk Dandang Baks0...........cccccccveivieeiiiee e, 70
Gambar 4.8. MPPC Produk Dandang SOt0 ..........ccccvevivieeiiee e 71
Gambar 4.9. MPPC Produk LOYaNG .........cocvveiiiieeiiie e siee e 72

XV



DAFTAR TABEL

Tabel 1.1. Kapasitas Produksi UD. Marchaban.............c.cccooveiiiiiiiiie 2
Tabel 1.2. Harga Produk UD. Marchaban..............cccoveiiiiiiiiciic e 3
Tabel 1.3. Permintaan Produk UD. Marchaban..............ccccovviiiiiiiiiiiie e, 3
Tabel 1.4. Perhitungan Harga Pokok Produksi UD. Marchaban ............c..ccccccceuvee.ne. 4
Tabel 1.5. Harga Pokok Produk dan Presentase Keuntungan Produk........................ 5
Tabel 3.1. Waktu Penelitian ...........ccccoveviiieiiie e 25
Tabel 3.2. Data Alat Bantu dan MESIN ..........ccceeiiviiiieeiiiee e 26
Tabel 3.3. Data Bahan Baku Dandang Bakso............cccccoviiiiiiiiiieiiiccc e 27
Tabel 3.4. Data Bahan Baku Dandang SOt0..........ccccovieiiiiieiiienieccece e 27
Tabel 3.5. Data Bahan Baku LOYaNQ ..........cccoveiviiiiiiiiiieeieesee e 27
Tabel 3.6. Biaya Tenaga KEerja .........cccooiiiiiiiiiiiiiesie e 28
Tabel 3.7. Biaya PEMESINGN ........cvoeiiiieiiec st 28
Tabel 3.8. Biaya LiStriK.........ccccocoiiiiiic i 28
Tabel 4.1. Alat Bantu dan MESIN ........cooeiiiiiiiie e 31
Tabel 4.2. Data Bahan Baku Dandang Bakso0............cccccccveviiie i 32
Tabel 4.3. Data Bahan Baku Dandang SOtO...........cccceevveiiiiee i 32
Tabel 4.4. Data Bahan Baku LOYaNQ ..........cccceeiiiiiiiiic e 32
Tabel 4.5. OPC Parsial Komponen 1 Badan Dandang (1) ........ccccceevvvevineevneecnnnen, 42
Tabel 4.6. OPC Parsial Komponen 2 Alas Dandang (1) .......ccccevvveivieeviieeeiveeennnen, 44
Tabel 4.7. OPC Parsial Komponen 3 Pegangan Dandang Luar dan Dalam (6) ....... 45
Tabel 4.8. OPC Parsial Komponen 4 TUutup (1)......cooveevieeiiiee e 46
Tabel 4.9. OPC Parsial Komponen 5 Sambungan Tutup (1).......cccceeeeviveenineeennen. 47
Tabel 4.10. OPC Parsial Komponen 6 Pegangan Tutup (1) ......ccoceeevvveevineenveeennnnn. 48
Tabel 4.11. OPC Parsial Komponen 7 Saringan (1) .......coccevvveeiiieeiiee e, 49
Tabel 4.12. OPC Parsial Komponen 8 Tabung Tengah Saringan (1) ..........cc..c....... 50
Tabel 4.13. OPC Parsial Komponen 1 Badan Dandang (1) ........cccceeveeviveevveeennen. 51
Tabel 4.14. OPC Parsial Komponen 2 Alas Dandang (1) .....c.cccoooveevieeiineeviieecnnnen, 53
Tabel 4.15. OPC Parsial Komponen 3 Pegangan Dandang (2) ........ccccoeoeeiiieennennn 54

XVi



Tabel 4.16.
Tabel 4.17.
Tabel 4.18.
Tabel 4.19.
Tabel 4.20.
Tabel 4.21.
Tabel 4.22.
Tabel 4.23.
Tabel 4.24.
Tabel 4.25.
Tabel 4.26.
Tabel 4.27.
Tabel 4.28.
Tabel 4.29.
Tabel 4.30.
Tabel 4.31.
Tabel 4.32.
Tabel 4.33.
Tabel 4.34.
Tabel 4.35.
Tabel 4.36.
Tabel 4.37.
Tabel 4.38.
Tabel 4.39.
Tabel 4.40.
Tabel 4.41.
Tabel 4.42.
Tabel 4.43.
Tabel 4.44.
Tabel 4.45.

OPC Parsial Komponen 4 TUtup (1) ....ccveevereemieeiienie e 55
OPC Parsial Komponen 5 Sambungan Tutup (1).......cccocoevvveriiininennnn. 56
OPC Parsial Komponen 6 Pegangan Tutup (1) .......cccccevveeiieniieniinennnn. 57
OPC Parsial Komponen 1 Bawah dan Samping (1) .......ccccevververiieenne. 58
OPC Parsial Komponen 2 Sisi Depan/Belakang (2).........cccccevveriieenne. 59
OPC Parsial Komponen 3 Kawat Galvanis (2) ........ccccoceverveniveninennnn. 59
Kapasitas dan Jumlah Mesin Badan Dandang Bakso................cc.c....... 61
Kapasitas dan Jumlah Mesin Operasi Lanjutan...........c.cccoocvevvenivennnnns 63
Kapasitas dan Jumlah Mesin Badan Dandang Soto.............c.ccccevenee. 64
Kapasitas dan Jumlah Mesin Operasi Lanjutan...........c.ccoovevieninennnnne 67
Kapasitas dan Jumlah Mesin Bawah dan Samping ...........cccccceeveennee. 68
Kapasitas dan Jumlah Mesin Operasi Lanjutan...........c.cccoocvvvveiiennnnne 69
Biaya Tenaga KEerja .......coccveiiiiiiiiiiiie e 80
Alokasi Penggunaan Mesin Dandang Bakso.............cccccoevvevieeiiinneenne, 81
Alokasi Penggunaan Mesin Dandang Soto ..........cccccccvvevvveeiiee e, 82
Alokasi Penggunaan Mesin LOYang .........ccccccveevieeiiieesiineesiie e 83
Biaya Tenaga Kerja Badan Dandang Bakso ............ccccccoeevveiiiviciiieenne, 84
Biaya Tenaga Kerja Badan Dandang SoOt0...........ccccccevveiiveeiiieeciiee e, 86
Biaya Tenaga Kerja Bawah dan Samping..........cccccevvveiiieeiieeesivneene, 88
Biaya PEMESINGN .......ocviiiiiii e e 90
Biaya Pemesinan Per Hari..........ccccceeiviiiiiii e 91
Biaya Pemesinan Badan Dandang Bakso ............cccccoeveiiieeiiieeciieeenne, 92
Biaya Pemesinan Badan Dandang SotO..........c.ccceeeviieiiie e 94
Biaya Pemesinan Bawah dan Samping...........ccccoeeveevieeiiiee e, 96
Mesin Tenaga LiStrik.........cccooiviiiiiiiiie e 97
Perhitungan Overhead MESiN ..........ccceeiiiiiiiii i 97
Overhead Listrik Alas Dandang Bakso............c.ccccoovviiiiiiiiie e, 98
Overhead Listrik Saringan Baks0..........ccccoovveiviiiiiiii e 99
Overhead Listrik Alas Dandang SOt0 .........ccccccevcvveeeiiiineeciciiee e 100
Total Harga Pokok Produksi Dandang bakso..........ccccccevvvveeiiiiineennns 101

XVii



Tabel 4.46. Total Harga Pokok Produksi Dandang Soto.............cccceviiiiieiicninne 101

Tabel 4.47. Total harga Pokok Produksi LOYang ..........ccccceevveiiienieiiieiicsiesiens 101
Tabel 4.48. Perbandingan Perhitungan HPP ............ccoooiiiiiiiiice 102
Tabel 4.49. Perbandingan Perhitungan Harga Jual .............ccccoooieiiiiiiiiicnicie 102
Tabel 4.50. Perbandingan Perhitungan Keuntungan...........c.cccocoveiienieniieniesinens 102
Tabel 4.51. Selisin KeUNTUNQAN ........c.ooiiiiiiiiiiiee e 103

Xviii



DAFTAR LAMPIRAN
Lampiran 1 Perhitungan Kebutuhan Jumlah MeSin..........ccccoovvviiiiiiiie e

Lampiran 2 Perhitungan Biaya Tenaga Kerja Perhari ...........ccccooeviviienciinnnnnn,
Lampiran 3 Perhitungan Biaya PEmesinan...........cccoovviveiieiieiiienc e

XiX



	TUGAS AKHIR
	ANALISIS PERHITUNGAN HARGA POKOK PRODUKSI DENGAN MENGGUNAKAN METODE JOB ORDER COSTING
	LEMBAR PENGESAHAN TUGAS AKHIR
	LEMBAR PENETAPAN PANITIA PENGUJI

	LEMBAR PERNYATAAN KEASLIAN TUGAS AKHIR
	KATA PENGANTAR
	ABSTRAK
	ABSTRACT
	DAFTAR ISI
	DAFTAR GAMBAR
	DAFTAR TABEL
	DAFTAR LAMPIRAN

