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ABSTRAK 

  

 

PENERAPAN PERPINDAHAN PANAS PADA PROSES PENGERINGAN 

CENGKEH DI DESA GALENGDOWO JOMBANG 

 

 

Penelitian pada proses pengeringan cengkeh (Syzygium aromaticum) menggunakan 

alat berupa tray dryer. Variabel yang digunakan dalam penelitian ini adalah suhu yang 

akan dilakukan pada pengujian yaitu 60 oC dengan kecepatan pengeringan 4 m/s dan 

5 m/s serta menggunakan dua macam tray yaitu tray datar dan tray berlubang. 

Cengkeh dalam proses pengeringan dilakukan penimbangan massa setiap 1 jam sekali 

hingga kadar air dalam cengkeh berkisar antara 8 hingga 10%. Sebelum memulai 

penelitian, dilakukan perhitungan awal untuk direalisasikan dalam pembuatan alat 

pengering (oven). Setelah itu, alat yang telah dibuat diuji agar dapat mendistribusikan 

panas dari blower melalui pipa penyalur panas. Pengambilan data dilakukan dengan 

cara mengukur kadar air sebelum dan sesudah dilakukan proses pengeringan.Dari 

hasil pengujian yang telah dilakukan, dapat diperoleh hasil pengeringan dengan laju 

penurunan kadar air cengkeh terbesar yaitu 17,13% dengan kadar air sebesar 8,04% 

yang dilakukan dalam waktu pengeringan selama 4 jam serta menggunakan variabel 

kecepatan udara 4 m/s dengan tray berlubang. Dari hal tersebut, dapat diartikan bahwa 

pengeringan dengan tray dryer lebih cepat dibandingkan dengan pengeringan dengan 

cara tradisional menggunakan sinar matahari yang memerlukan waktu pengeringan 

selama 9 hari. 

Kata kunci : Pengeringan, Cengkeh, Tray Dryer 
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ABSTRACT 

 

THE APPLICATION OF HEAT TRANSFER IN DRYING PROCESS OF CLOVE AT 

GALENGDOWO JOMBANG 

 

 

Research on the drying process of cloves (Syzygium aromaticum) using a tray dryer equipment. The variable 

used in this reseacrh are temperature which is used 60 oC with drying speed of 4 m/s and 5 m/s and uses two 

kinds of trays, flat trays and perforated trays. Cloves in the drying process are weighed every 1 hour until 

the water content in the cloves ranges from 8 to 10%. Before starting the research, firstly is calculated the 

weight of cloves realized in the manufacture of a dryer (oven). After that, the equipment that has been made 

is tested so that it can distributed heat from the blower through the heat distribution pipe. Data collection 

was carried out by measuring the water content before and after the drying process. From the results of the 

research that have been carried out, it can be obtained that the drying results with the largest decreasing rate 

of clove moisture content 17.13% with a moisture content of 8.04% which is carried out in a short time 

drying for 4 hours and using a variable air velocity of 4 m/s with a perforated tray. From the result,  it can 

be interpreted that drying with a tray dryer is faster than drying in the traditional way using sunlight which 

requires a drying time of 9 days.  

Keywords: Drying, Cloves, Tray Dryer 


